Quandoe il vino parlerd italiano.,

Owyer

on ci mancano i vigneti, non csisic

mizlior clima di quello mediterra-

neo, possediamo il palrimomo vil-
colo pin ricen del mondo, abbiamo impren-
ditori impegnali e convinli, eppurc ogni volta
che sui piomali compare una classifica in-
temizionale i francesi la dominano alla grun-
de ¢ se vi compaionn degli italiami hanno
o aria di essere [i solo come eccezione,
Ma che cos’hunno questi [rancesi che a noi
manca? Forse la storia? Non scherziamo: lo
sanno anche i rogazel delle medie che furo-
no i Romani a portare |a vitivinicoltora nel-
le Giallie. I poi abbiamo climi e terreni col-
lineri che twtli ¢i invidiano . ..E allora? Al-
lora & sul fronre del
marketing che siamo
perdenti: non abhiamao
la loro stessa forza di
privlurre altrettanea
immagine. Ma per-
ché? Siamo ricehi di
fantasia e creativitd, la
nostra abilitd nell'ar-
rungiarci & legpenda-
rid, non ¢l mancano
neppure giomalist af-
fermiti ¢ ascoltati per
divulgare ¢io che fac-
ciamo, come mai non
rinsciamo a ezuaglia-
re il prestigio fruncese?
Perché non possiamao
ripetere quanto hanno
Tattoy i noste stilisti, che
fino a 20 anni fa subi-
vano la supremazia
della moda di Parigi e
oggi hanno conguistato un indiscussa leader-
ship mondiale? Replicare il loro exploit non
ci farebbe male...
lo non ho la veritd in tasca e so bene che chi
sl muove controcorrente suscita lunti senti-
menti ma non lx simpatia, perd so anche che
non i si pud nascondere dietro un dito; bi-
sugna pur dirko, la grandeor enoica dei fran-
cesi si basa su uno “zoccolo dure” di ricerca
che noi non possediame. Per quanto sia sta-
1o Fattoin lialia a et i livelli, & ancora trop-
po poco. E soprattutto & muncato guel colle-
gamenio ir neerca e produzione che in Fran-
cia & stato realizzato tra universiti, istiut di
ricerca e vignerons, Durante L fortunata ven-
demmia del "97 il professor Albine Moran-
do, incontrato in un vigneto dei fratelli Ce-
relto, mi ha chiesio di scrivere per " Agenda
del vitivinicoltore quali sono | concetli fun-
dameniali per trasferire dalle uve al vino i
carateri della qualiti, con particolare riferi-
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mento il colore e ai tannini delle uve rosse,
La proposta mi & piaciuta molto, Midea era
stimolante, ma mi sono subito reso conto che
mi sarel cacciato in un mare di guai; avre
dowvule ricordare che anche per i polifenoli
la quantith non significa necessariamente
gualith, avrei dovulo sosienere che non & gin-
sto parlare di ranmini nobili e di tanning igno
bili, ma piuttosto della capacita di far poli-
menzzare le molecole che orescono da
bucce ¢ vinaccioli, avrel dovuto tirare in bal-
o menwmer, eligemen e termini analoghi.
E dal momento che 1 letord, come trovang
una frase poco comprensibile passano olire
o smetlono di leggere, ho pensato che fosse

meglio glissare e non cercare grattacapl. Al-
cuni giomi dopo, perd, quasi per caso mi &
venula tra le mam la puida Vins er Sanié,
pubblicata in Francia da Les Editions du Vo-
yage, che mi ha colpito perché non esprime
i suol giudizi per mezzo di stelle, voti cente-
simuli o bicchien: Aporta il commento del
degustatare (colore, profume, sapore) ed
evidenzia la percentuale dei polifenoli, guar-
da caso proprio nella loro qualied di mono-
mer e aligomeri, lasciando furbescamente
che sta il Tettore a caleolare, per differenza,
la percentuale dei pid preziosi, cioé dei po-
limerizzati. Questa & un’alira bella lesaone
dlataci dai francesi: mentre nod esitiamo a dire
quali sono i testimoni della qualith per timo-
re di non essere capiti, loro sanno trasmeie-
re con intelligente semplicith non solo agli
addetti ai lavori ma anche ai semplici ap-
passionati, le misure stesse della qualith
espresse in numert. E i numen sono uguali
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per tatti, mentre i profumi e i sapori, anche
se & piusto segnalarly, non Lo sono.
Cualche giomalista (non molt a dire il vero)
deve essersene reso conlo, perché ho notaio
che cerca di convalidare il livello di qualith
da lui intuito in un vino pubblicando anche
i dan analitici (che perd non sempre sono
quelli reali, come ho pid volte verificato).
Salve erron od omissioni, soltanto uno,
Cesare Pillon, & riuscito finora a descrivere
i vini trovando una comspondenza fra 1 nu-
meri dell"analisi fisico-chimica e le sue sen-
sazioni di degustatore (peccato che il men-
sile su cui pubhblica le sue schede, Mark Up,
sia letto quast esclusivanente dai buyers del-
la prande distribu-
zione),

Sarchhe un pecea-
1o s restasse uni-
i muosca bianea,
Se " lialia non vuol
restare ferma al
pallomoliers deve
riuscire a trasferire
nei suol vin la ric-
chezza, I autentic
1, il caratiere dei
propri territori, B
invece, pur di pro-
durre qualiti con
qualsiasi sotterfu-
20, N §1 esila al-
mialmente a ricor-
rere agli assem-
blaggi pin sirava-
santi con i vini di
altre regioni, spen-
dendo in biglietn
d aereo, per andarli ad acquistare nelle can-
tine del Sud e delle isole, it che in dcerca,
Ma allora a che servono le centinaia di de-
nomingzioni A origine? Sarchbe pil corret-
to chiedere una Doc Ialia che comprenda
tutta la penisola. A far diventare grande un
vino non pud essere aliro che fa ricerca,
Certo, possono farlo diventure grande an-
che le valutazioni delle puide, a paito pend
che le guide siano credibili. E per essere cre-
dibili esse debbono necessariamente ncor-
rere o parametr numerici di confronto, og-
gellivi e verificabili. Sard pessimista, ma
tema proprio che Pillon resterd una mosca
bianca e che lo “zoceolo duro™ continueri a
essere un'espressione vetero-palitica. E il
zap d'immagine che ci separa dai francesi
si agrgravers, inveee di essere eliminato,
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