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REsumé

La maitrise des rendements s'impose et justifie la reprise des essais parce
que méme i'emploi de techniques directes (chimiques, mécaniques ou manuelles)
semble encore poser des problémes par rapport & la constance des résultats et
aux effets sur la qualité des raisins de cuve. Des expériences récentes ont donné
des résultats intéressants, soulignant Pimportance du cépage.

Effects of some different techniques for yield control.
ABSTRACT

Detailed information on the effects of chemical, mechanical or manual
techniques for yield control on wine quality is necessary also in the grape-growing
traditional areas. In recent experiments promising results were obtained, but they
are more or less interesting according to the cultivars.

1. INTRODUCTION

La maitrise des rendements peut étre mise en oeuvre dans deux buts: ne
pas dépasser les iimites imposées par les réglements de production des vins a
appellation d'origine (ou limiter les surplus pour les vins de table) ou bien pour
maintenir un niveau plus constant et éleve pour la qualité du produit. Cette derniére
exigence est liée aussi a ¢affirmation croissante sur le marché mondial de vins
originaires de régions avec au maximum cing siécles de tradition viticole et en
grande rajeurité caractérisées par des climats avec des fluctuations annuelles
plus limitées par rapport 4 I'Europe. Cette situation est en accord avec les
caractéristiques d'un marché qui requiert de plus en plus des produits standardises.

Dans les pays chauds et arides le bilan hydrique~étant en général assuré
par un emploi savant de Pirrigation, n'est donc pas soumis aux caprices des
variations annuelles dans la quantite de pluies et dans leur distribution au cours
de Pannée.

Ce premier moyen agronomique de régulation de la vigueur et de la
productivité ne pouvant pas étre appliqué partout, ailleurs pour la maitrise des
rendements on ne dispose que de choix remontant & 'établissement du vignoble
(lieu de plantation, portegreffe, clones) ou plus ou moins aisément modifiables &
vignoble emplanté, comme ie mode de conduite et la nutrition minérale, ou
facilement modifiables chaque année, comme ia taille d'hiver et les opérations
au cours du cycle végetatif de la vigne.
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La taille d'hiver est couramment employée dans ce byt partout, sauf dans le
cas de faille minimale of toute limitation dérive seulement des capacités d'auto-
régulation de la vigne et de la contrainte hydrique (impossible a manipuler avec
précision 1a ol I'eay tombant du ciel est suffisante et parfois méme pius que
suffisante pour la culture de la vigne).

Parmi les autres moyens. agronomiques, nous avons les techniques de
gestion du sol qui, grace aux nouveaux outils pour le contréle des mauvaises
herbes, sont en train d'étre modifiées profondément, du moins pour les vignobles

Parmi les opérations les plus directes en cours de végétation, il y a
evidemment I'élimination d'une partie de Ia grappe ou d'un certain nombre de
grappes.

Pour obtenir le premier résultat on g propose plusieurs systémes qui vont
du cisselage (élimination parexemple de I'extrémité distale de Ig grappe) ai
de vendageuses reglées pour battre les rangs apres la nouaison et avant |a
fermeture de Ia grappe (Pool et al., 1988) ou encore Femploi de produits chimiques.

Les premigres applications d'éclaircissage chimique ayant aboutit & un empiloi
pratique sont notamment basées sur I'acide gibbérellique en pleine floraison pour
les cépages apyrénes tels que ia ‘Sultanine’ {("Thompson Seedless’) en Californie,
mais son emploi sur les raisins & pepins n'a pas manifesté une constance suffisante
de résultats (Weaver et McCune, 1959: Juillard et Balthazard, 1965; Weaver et
Pool, 1971: etc.).

seulement pour limiter la deuxiéme récolte {(Mannini et al, 1981; Goulard, 1994),

si les expériences en cours confirmeront les résultats préliminaires,
L'éclaircissage manuel des grappes, employé surtout pour les raisins de

Récemment Féclaircissage, méme manuel, a été 4 nouveay proposé comme le
moyen idéal pour assurer |a qualité du produit vin, 2 Ia suite aussi de l'augmentation
des rendements consequente & 'emploi de toutes les techniques mises en oeuvre
pour assurer a la vigne les meilleures conditions de vie et lui &viter tout stress.
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2. MATERIELS BT METHODES

Tableou 1 - Essals d'éclaiicissage.

Cépage . Traitements Aire Nevignobles | Durée (ans)
Nebbiolo rmodalités et époques, ™ | Barolo 3 4
“Barbaresco 2 4
comparaison avec Barolo 2 2 (en cours)
taille plus courie
Moscato bianco époques, Asti 2 2
saille plus courie Asti 3 1-3
Dolcetto époques. Dolcetio d'Alba i 2 {en cours)
réduction N° bourgeons,
taille plus courte Dolcetiod'Asti i 2
Cortese taille plus courte Piemonte i 3

Les essais conduits dans notre région (Piémont en italie nord-occidentale)
sur différents cépages (tableau 1), tous palisses et taillés en Guyot avec un seul
fongbois de 8-10 yeux, ont porté sur:

- comparaison entre epoques d'éclaircissage des grappes,

- comparaison entre réduction du nombre de grappes (avec deux
techniques de choix) et élimi-nation de la pointe de la grappe, en rapport aussi a
répoque d'intervention;

- comparaison entre éclaircissage des grappes et taille d’hiver plus courte;

- comparaison entre éclaircissage des grappes et élimination d'une partie
des bourgeons & 'occasion de la taille en vert.

3. REsutTals PRINCIPAUX
3.1 TecHNIQUES D'ECLAIRCISSAGE DES GRAPPES

Cet essai a été mené sur ‘Nebbiolo’, un cépage noble caractérisé par une
basse fertilité des bourgeons de base, par des entrenoeds longs et un cycle de
production trés long.

On a comparé 'écimage de chaque grappe a Péclaircissage par élimination
de la grappe distale du bourgeon ou par élimination des grappes moins belles ou
en retard dans leur développement. Ces trois techniques ont été appliquées soit
aprés nouaison soit au commencent de la véraison.

Les résultats analytiques sur le moGt au cours dé 4 années dans deux
vignobles dans I'aire de production de FAOC Barbaresco et dans trols vignobles
dans celle du Barolo n'ont pas montré de différences significatives entre elles,
mais seulement avec le témoin non éclairci: pour le rendement (entre -25% et -
30% ) a cause de la diminution dans le poids de la grappe pour 'écimage et dans
les autres deux cas par réduction de leur nombre (de 13-14 & 9-10 grappes/cep)
et la teneur en sucre (hausse moyenne plus importante pour le Barbaresco que
pour le Barolo). Dans le vin Barbaresco on a observé une significative
augmentation dans la teneur en alcohol (passant de 14,14 14,7° comme moyennes
de 4 ans), en glycérol, en cendres eten polyphénols totaux, ainsi que dans Pextrait
net et le pH, contre une diminution dans Pacidité totale (tableau 2).
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Tableau 2 - Valeurs moyennes des princlpaux
de production du Barbaresco au cours de fannée moins ou p

pararmeétres analytiques des vins dans la réglon
1ws favorable & la maturation des

rQlising.

Année avec raisins moins mrs aver raisins plus miies
Test ) Traité Test Traitd

Alcobol (% vol.) 13,05 1420 14,84 15,23
Extrait net (gf) 23.5 25.1 253 260
Glyeerol (/) 8.3 89 79 8.5
pH 34 3.52 357 363
Acidité totale (meg/ly | 73 68 &6 62
Cendres (g/1) 1.97 2,10 2,796 2,86
Pouvoir tampon 3797 38.93 38,89 39,48
Polyphénols 2610 3120 1588 1724
tntensith (BB | 486 545 326 3.7
Tonalith (B ,p/Fsp0) 1.04 Llfld 1,01 .14

Uintensité de la couleur est en moyenne plus &l
de plantes traitées par rap
vif, probablement a cause de la salification mo

port au témoin qui, a

u con

evée dans les vins dérivant
traire, était d'un rouge plus
ins poussée de l'acide tartrique.

3.2. COMPARAISON ENTRE EPOQUES D'ECLAIRCISSAGE DES GRAPPES

Au cours du premier essa
traitement; aprés nouaison et autour de 50%

L'élimination des pointes des grappes
déterminé une augmentation de la ten
véraison avec un rendement moins r
vérifiee avec la réduction du nombre de
parce gue en ce cas I'époque ne semble

Pour le ‘Moscato bianco’ (du groupe
région de production de
grappes: avant la fermet

al., 1993).

Les deux premiers traitements o
rendement malgré une certaine tendanc
une hausse de la teneur en sucre (en moyen
3,18) bien que la baisse dans Ya
début véraison semble risquer une
pourriture acide.

grappes par Botrylis et

dans une baisse de ren

PAsti on a comparé trois époques
ure de la grappe, début véraison, fin véraison (Bovic et

eur en suc

cidité ne soi

dement, sans effet positif sur |

La composition terpénique a vu une aug
surtout pour ce gui concerne le diol 1, soi

précoce avait aussi sensiblement au
de linalol, nérol et géraniol), effet décroissant avec les époques p
2158 a 1038 pg/l).
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i sur ‘Nebbiolo’ on a comparé deux époques de
de véraison (Morando et al., 1991},
aprés nouaison a Barbaresco a
res analogue a l'intervention a la
&duit, mais la méme chose ne s'est pas
grappes, opération moins onereuse,
pas avoir un effet significatif.
‘Muscat blanc & petits grains’) dans la
d'éclaircissage des

nt induit la réduction de 25% dans le
e 2 augmenter le poids de la baie, avec
ne +5%) et du pH (3,26 au lieu que
t pas significative. L'éclaircissage a
legére augmentation dans infection des
Le dernier traitement ne s'est traduit que
a maturation des raisins.

mentation 3 la suite de 'éclaircissage
t libre que total. Le traitement plus
té les alcohols libres et totaux (somme
lus tardives (de
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3.3. COMPARAISON ENTRE ECLAIRCISSAGE A LA VERAISON ET TAILLE D'HIVER PLUS
COURTE.

Sur ‘Moscato bianco’ 'éclaircissage a donné lieu & la réduction prévue du
rendement a cause d'un nombre plus petit de grappes/cep (-25%), mais le méme
résultat a été obtenu en limitant la cﬁarg{e de bourgeons par ¢ep. L'attaque de
Botrytis, bien que trés fimité, semble présenter quelques risques pour ja taille plus
courte, qui en général a determiné une avance plus sensible dans la maturation
des raising, témoignée surtout par la teneur en sucre (+9%) tandis que la baisse
d'acidité (autour de -6%) était presque pareille avec {éclaircissage aussi.

L'analyse de la composition terpénique n'a pas donné de differences
significatives entre Péclaircissage et le témoin qui ont eu la méme teneur en
alcohols terpéniques, en oxides (somme furaniques cis ettrans + pyranique trans)
et en diol 1. Seulement la limitation des bourgeons en hiver a augmenté la teneur
en oxides terpéniques (906 g/l au lieu que 700 environ soit des témoins, soit
des grappes résiduelles aprés éclaircissage) et en diol 1 total (2346 contre 2113
comme moyenne des essais). ce dernier paramétre a été significativement corrélé
4 la teneur en sucre du moGt.

En effet la teneur maximum en terpénes ne correspond pas toujours @ la plus
grande richesse en sucres parce que dans les conditions de production de FAsti, le
premier phénomene s'arréte avant I'accumulation des sucres dans la bale.

3.4. COMPARAISON ENTRE DIFFERENTES TECHNIQUES POUR LE cepace ‘Dotcemo’

La méme réduction de rendement a été obtenue soit par une taille plus
courte a la fin de 'hiver, soit par un ébourgeonnage avant floraison (fin mai), soit
par I'éclaircissage des grappes 3 la nouaison ou a la véraison. Ii faut quand
méme reconnaitre que l'éclaircissage des grappes & donné des résultats plus
constants comme limitation des rendements, parce qu'avec les interventions plus
précoces (y compris Fébourgeonnage fin mai) on risque plus facilement de sous-
ou sur-estimer la sortie et donc la production finale, bien gu'on n'ait pas observé
aucune hausse dans le poids de la baie ou de la grappe, suite & la plus précoce
réduction de la récolte. Malgré la forte reduction de rendement (-30% en moyenne),
Faugmentation dans ia teneur en sucre a été limitée par ces traitements aussi. En
particulier en 1994 la différence du témoin comme teneur en alcohol a été moindre
et non significative, tandis que ia réduction dans l'acidité a été notable pour ces
méme traitements (- 8%), avec une hausse sensible dans le pH du moot aussi
(de 3,39 & 3,49 pour Péclaircissage & la nouaison). Le rendement des feuilles
(qui sont théoriquement diminuées comme nombre seulement par la taille plus
courte et par 'ébourgecnnage fin mai) est donc nettement diminué par
I'éclaircissage des grappes (autour de 1100-1150 kg/ha de sucre contre 1586 en
moyenne du témoin).

Le ‘Dolcetto’ est un cépage a maturation précoce des raisins et aucune
différence n'a été observée comme infection de Botrytis (récolte avant les pluies
d'automne qui ces deux derniéres années sont survenues trés tot), bien que la
diffusion des premiers symptomes fit limitée soit en 1993, soit en 1994 par
Pébourgeonnage de fin mai.
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4. CONCLUSIONS

Les traitements chimiques en vue de la malirise des rendements
n'apparaissent pas encore assez fiables pour les cépages & raisin de cuve &
cause de la réactivité différente des cépages et de limportance des conditions
du milieu et de la phase phénologique de la vigne. La maitrise des rendements
reste donc confiée surtout au choix du materiel génétique et du milieu en premier
lieu et deuxiémement aux systémes de conduite et aux techniques de culture.
Parmi celles-ci la longueur de la taille d’hiver peut étre un moyen important,
méme si la charge est déja trés limitée. Surtout pour les cépages a basse fertilite
des bourgeons de la base des sarments, cette solution a l'avantage du colt zéro,
mais peut donner des problémes si I'on y recourt sans une vision intégrée avec
les autres techniques, en particulier pour les cépage a entrenoeuds courts et peu
flexibles, comme le ‘Moscato bianco’, parce qu'on risque d'avoir des fenétres
dans la végétation et des grappes peu aerées. Ce méme probléme ne se pose
pas pour des cépages & entrenoeds longs, comme le ‘Nebbiolo’, ou flexibles,
comme le ‘Dolcetto’, parce que la végétation des vignes palissées avec taille
Guyot se dispose trés bien sur le palissage.

L'éclaircissage & fin véraison n'apparait pas conseillable & cause du moindre
effet sur la composition des molts. Entre nouaison et véraison le laps de temps
est grand avec peu de différence sur la maturation des raisins, du moins selon
les expériences conduites jusqu'a maintenant dans notre environnement.

Quant a la qualité du produit final, si la réduction de rendement est de l'ordre
de 25-30%, on a toujours observé des différences évidentes a l'analyse sensorielle
encore plus gqu'a 'analyse chimique.

Le choix entre 'un et I'autre vin est evidemment liée aux golis des
consommateurs plus ou moins en état d'apprecier une certaine augmentation
dans 'ampleur et la compléxité des vins rouges issus de vignes avec réduction
de la récolte, mais aussi les attitudes oenologiques naturelles des différents
cépages. La baisse plus ou moins sensible dans I'acidité des mo(ts et des vins,
par exemple, peut étre positive ou negative selon qu'il s'agisse de cépage a
acidité naturelle plus ou moins élevée. Encore, l'intérét d'anthocyans et
polyphénols pour la production de I'Asti est évidemment nulle, tandis que la teneur
en composés terpéniques et 'équilibre sucres/acides sont déterminants. Méme
parmi les vins rouges, I'éclaircissage pe(t limiter ou augmenter certains points
faibles du cépage tel que la moindre quantité en tanins et la haute acidité du
‘Barbera’ ou la tendence généralisée & une hausse du pH nuisible a la robe et é
Iz longevité de vins de garde, tels que ceux issus du ‘Nebbiolo’ .
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