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I witigno, 1l sunlo, lesposizione, il elima ¢ e pratche col-
turall eondizionano le carattenstiche biochimiche potenzial
e qualitative delluva ed influenzano in modo importante la
qualitd del vino, Per lottenimento di un ving mosse coneom-
ey numerosi fatton. Fra i pil important, daun punto di vista
tecnologico, sono da evidenziare le particolarith delle singo-
le uve, il loro stato sanitario e di maturazione, nonché [a scel-
ta del momento della vendemmia,

Anche se la quantith di zucchert, Pacidie otale e i pll,
nonché | valori dei rapporti tra i contenuti in zuccheri momali
ed acidith idale o det singoli acidi, vengono frequentemente
utilizzati per valurre lo stato di maturazione delle uve e for-
nire informaziont sulla scelia del momento della vendemmia,
quest non sona i soli parametn coinvelti nel processo di mae-
turzione delle uve msse,

La gestione del come-
nute in polifenol ¢ sicura-
mente uno degli aspett
teenologicamente pid nle-
vant della vinilicusione
delle uve rosse. Per cib che
ultiene alle proprieth onga-
nolettiche, essi influenzi-
o il colore (antocioni) e Ja
sua stobilith nel tempo,
inoltre determinano i gust
d"astringente (tannini), le
note di vaniglia (se deriva-
t dal legno), 1 gusti amari
ed aleune nive olfarive
(fenoli volatili), Cluest
COMPOSTE NON presentans
pert zolo delle caratteristi-
chi visive & gustative, ma
hanno anche una grande importanza per garantire la stabilit
del vine durante Ninvecchiamento, Inolire, principalmentes
e silli Joro purticolare capaeiti di combinarsi con e spe-
cie reattive dell'vssigeno, esercitano un'azione proletiiva nei
confmti del danmo vssidativo coinvollo nella patogenesi di
varte malattiz, nonehé dei processi di invecchinmento e guin-
di sono di particolue interssse dal punto di vista salutisticn,

Localizeazione dei composti fenolici nelle uve

Gli antociani sono localizzan nelle cellule dells buecia
¢ precisamente nel sucen vacunlare, con ['eccenione di po-
che virietd, denominate tntorie, che possiedono antoctan
anche nella pelpa. Nella buccia esiste un gradiente positivi
di concentrazione passando dall'estemo verso I'mlemo del-
la bacea, guindi le cellule vieme alla polpa sene ke pid ne-
chie in antociani,

I tannini dell'uve sono costituili da catechine & proanto-
cianidine, La lomo localizzazione nella bacca & diversa ¢ pi
complessa rispetto o quella degli antocioni. La parte del grap-
polo che ne contiene la quantith pil elevata (dal 50 al BO%
delle proamocianidine} sono § vinaccioli, il restante & divisoe
tra bucce e raspi. Nei vingecioli, 1 tannini sono localizzan pre-
ferenzialmente sotto alla cuticola e all'epidermide.
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La maturazione fenolica delle uve

Lo stucho der compost fenolich dell'uva st assumendo
grande importanza sia per le applicacioni di origine ampelo-
grifiva ¢ lassonomic, sia per | dsvolli leenologici, La cono-
seenza dell'evoluzione dei polifenali durante [a maturizio
ne pud essere ulile per deciders il momento della vendem-
mia e le pin opporune teeniche di vimifieazione ¢ affing-
mento del vino.

I concetto di maturita fenolica cerea di prendere in con-
siderwrione il tenore complessivo di sostanee di questa fumi-
wlia, presenti nell'uva, ma anche la loro attitudine ad essere
extratte durnnte Lo vimficaeione, Dall wviabom alle maun-
zione teenologica si osservano diverse modificazioni riguar-
danti [a concentrazione det compost fenolicn contenuli nelle
differenti parti della bacea, Gli
estrulli delle bucee siarricchisco-
no in antociani ed in tannini, |
pigmenti. che compaiono all'in-
vaiaiura, si gccumulano durante
tutta fa maturazione ¢ raggiungo-
no o valore massima che & col-
loca intoma alla maturith eeno-
logica. In seguito sono degradati
nel corso della soveamatirazione.
Se questo schema & valido per
futti 1 vitigni e per la maggioran-
za delle regioni viticole, 1l livello
daccumulo degli antociani ¢ la
posizione del massimo varisno
molio in funzone della zona vis-
cola, dell’snnata (variaon chi-
matiche), del vitigno ¢ delle wee-
niche coltural.

Ruole del elima ¢ del microclima sulla sintesi dei com-
prusti Femadic

La sintesi dei polifenoli dipende da un gran numera di
fattori estemi (luce, temperatura, ¢tc,) ed intemi (ormoni, nu-
trienti etc_), Le conoscenze del ruolo che quest fattori hanno
sulla regolazione del metabolisma fennlico risultann di pani-
colare ineresse, giacché sono utilizzabili per guidare lincre-
mente o la diminuzione della loro simesi nell’uva medianie
le teemiche colturali,

EMetto della luce

Per quanto riguarda il ruolo dei fottori ambientali, detta
glinti studi hanno descritto importanza della luce su nume
rosi enzimi del metabolismo fenolico, Nell®uva, guindi, il i
vello di radiazione solare sui grappoli & un famare impaortan-
te per la colorazione rossa delle bacche, Alcune esperienze
condotte in Tremino hanno evidenziato che una drasne de-
fogliazione nella zona dei grappali, esepuita per incremaent-
re la lece direrma sui frumi, pud non pomare ad un maggor ac-
cumulo d'antociani e polifenali nelle bacche quando L fore
penalizrazione in superficie foghare port ad un minor sceu-
mula di zucchert.
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Effetto della temperaturn

Congiumaments al fattore luce & inportan-
le analizzare anche quello emico, Lo nudinzio-
ne solare, pur apportando energia, modifics dra-
sticamente ln lemperatura, Cuuest ultima gioca
un ruelo importante, qualititive & quantitativo,
sull'accurnulo dei fenoli. Elevare temperature
notturme paiono poco favorevoli all'accumulo
fenalico, mentre elevale escursioni rermiche o
prommucvoeno, In aleune varieth molo sensibili,
qquali In Tokaj, temperiture nottume superion a
307 C blocciwno completamente 1 sintesi degli
antociani, In linea generule, 'intervallo di iem-
peratura ottimale per la sinlesi degl antociani
appare essere compreso tm 17°C ¢ 26°C. La |u-
ce dungue & un fattore primario per b promo-
zinne del metabolismo fenolice, ma ad essa non
deve associarsi un’elevata emperatura dei
gruppoli. pena la depressione della sintesi unto-
SIS

Ruoldo della teenica coliurale e del sistema
dallevamento

Le numerose sperimentugiont realizzate al-
lo scopo di evidenziare il ruolo della tceniea enl-
turale hanno permesso, in primo luego, di chia-
nire il gid citato effento microclimatico di luce e
temperaturs, Varl lavorl hanne evidenziato
I'importante effeto della radiszione Tuminosa
diretta s grappoli per garantine I sintesi degli
anlesiuni, La defogliszione nelln zona dei grap-
poli, quando non soitopone ali stessi o lemper-
ture troppo elevate, pud quindi incrementare il
colore delle uve.

Il mpporlo superficie fogliare/peso delle
bacche, se troppa clevate o troppo bassa, in-
flienza in manicra importante la colorzione
dei frutti. Una sufficiente superficie fogliare in
rapporto alla produzione d'uva ha un effetto po
sitivo sulla colorazione delle hacche, Le foglie,
garantende il rifomimento di zuccheri per le
bacche, indirettumente influenzano anche il te-
THOTE N Antociani.

Le nostre esperienze, effctume m Trenting
sulla cultivar Cabernet Suuvignon, hanno evi-
denziato che il ruolo dei diversi sistemi d alle-
vaments pud dipenders dalle conmterpretazio-
ni dhei risultari ottenuti, Secondo tale ipotesi,
l'interarione tra effeto delle condizioni me-
tearologiche dei diversi anni ed il responso dei
sisterni oli allevamento & da ricercare nel fulto
che questi ultimi modificano fortemente le con-
dizioni microclimatiche dei grappoli, interfe-
rendo cosi sulla maturazione fenolica delle bag-
che. In particolare, nell’anno con bassa radia-

zione solare (1995) 1 vini otte-
nuti el un sistema d allevamen
to con grappoli pii esposti ally
rudizzione solare, quale il cor
done speronalo palizzato con
defoglinzione nella zona dei
grappoli (direzione dei filari est
- ovest], il livello ttule in pol-
fenoli, soprattullo antocian, n-
cremientit. Viceversa, nell’anno
con alta radiazione e insoluzione
(1997), le miglion perfonmunces
SOR0 St ollenule con sisten
d allevamento con grappoli par-
zinlmente ombrezgiati, quuli 1o
pergola, In queste annate, 1l sistemi d’alleva-
mente permettono, 0 particolare, il manteni-
mento di maggion concentrazioni in tanning,

[ risultati indicina inalre che le manipola-
zioni della chiomy esepuite durante gli ultimi
stadi della maturwsione possono modificare in
maniera significativa la concentrazione dei
composti fenolici nelle uve e net vini,

Aspetti pratici applicativi

Pur con le difficoltd di derivare regole da
esperienze “particolari” ¢ in considerazione
che la ricerca doved ancora focalizeure Uatten-
iome su tematiche di cosi grande interesse ¢ ri-
lievo, & possibife trare delle importanti indi-
cazioni pratico - applicative dalle informazio-
mi fmer sl opgi acquisine,

In prmo luopa, sembra evidente che la
seelin del sistema d allevamenio ¢ della relo-
tiva tecnica di gestione del vieneto deve tene
re conto delle specifiche poenzialith ambien-
tali e, in particolure, le operazioni al verde de
vono considerare pure le variazioni meteoro.
logiche stagionali,

Volendo schematizzare, si posson distin-
guere le condizioni ambientali *limite”, a parti-
re dalle quali identificare, per approssimuzion
progressive, le specifiche condizioni reali.

Nt climi freschi & opporuno scegliere si-
stemi dallevamenta ed operazioni collurali che
permettano di massimizzare T deezione di m-
disione nelli zona dei grappoli. In particolare
& utile che i grappoli siano soleggiat nelle ore
pitt calde del giomo onde permenere che il me
tabolismo biosintetico der compnsti fenolici
possa essere garuntite dalle ottimali condizion
di temperatura ¢ ridinzione luminosa, In queste
zone & opportuno privilegiure |"orientamento
st - ovest dei filard, Tale dispostzione, nel tar-
do antunno, permetle di avere un'ottima radia-
zione nella zona dei grappoli nelle ore cenira-
li della giornata (le pid culde). In tli ambienti
possonn pure essere favorevoli delle defoglia-
zioni nella zona dei grappoli tali da ridurre
I'ombreggiamento,

Lina grande limitazione ally sinesi fenoli-
cai, in particalare antocianica, nelle zone fresche
puo invece derivare dall’eccessiva dotazione
idrica, lipica di tali ambienti, Yanno dungue ac-
curalamenic destimate a vigneto quelle zope
chie, per esposizione, giacim ¢ tipo di suclo,
permetlon una veloce eliminazione dell acqua
in eccessa,

Nelle zone con clima caldo & opportuno
adattare tecniche di coltivazione che riducano

Vesposicione diretta der geappoli alla radiazio-
ne solare nelle ore pin calde del giomo.
Appaiono quindi pi adatel sistemi dalleva

mento che proteggane parzialmente i grappoli,
arentamenti dei filun nord - sud e defopliazio-
ni limvitate a qued Lt dei flad ove minore si
radiazione dirctta (nord, se orienlali st - ovest;
est, &2 orientati nord - sud). In tali condizioni,
ove sia possibile imigazione, possono trovare
applicazione e tecniche di “potaters minima’”,
Con fali tecniche 11 pianta & somopost u limita-
tmierventi di potatura, sia invernale sia estiva,
¢ la massa toelizre malto elevata cren condizio-
i di microclima che ritardano la maturaezione,
Anche il sistema dallevamento a cordone libe-
rix, com permagli cimati mollo precocemente ¢
obbligat ad una crescita verticale caratterizenty
ddat uni buona crescita di femminelle, potrebbe
essere adatto a tali climi. Similmente pub com-
portarsi anche il tradiaonale alberello, ave la i

matura precoce, la vegetazione verticale ¢ la
buona crescity di germogli secondari creano
condizioni di parzinle protezione der prappoli
dalla radiazione diretia, Queste considerazioni
nen devono far dimenticare il ruolo essenziale

svolie dalla luce sull'amivazione della sintesi
dei polifencli, ma che non deve implicare un
incremento cecessivo della temperatura dei
grappoli, Nei climi caldi non si matta, il pit del
le volie, di escludene completamente |'esposi
Zione dei grappoli al sole, ma semplicemente di
limirare il danno delle alie temperature,

[n questi climi pud giocare un ruolo positi-
vo sull”attivazione della sintesi fenolica un ap-
propriate deficit idrico. L'acido abscissico pro-
dnito dalle radici in tali condizion & prohabil-
mente il fattore che determina la sintes: di com-
poeti fenalict anche in preserza di ulte lempera-
lure. Manno perd evitate condizioni di prolun-
el stress idrico iali da penalizzare 1"attiviti [o-
Iosintetica della vite e da ridurne drosticumente
la sun superficie fogliare
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