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Scopi della sperimentazione

La viticoltura piemontese é sempre stata improntata
alla ricerca della qualita per le condizioni climatiche (pio-
vositd medio-bassa) ed orografiche dei terreni vitati, es-
senzialmente collinari e con pendenze talora elevate, e per
le scelte quanto a vitigni, densitd d’impianto, carica di
gemme, tecniche colturali
(esclusione dell'irrigazione,
ecc.). Queste condizioni li-
mitano naturalmente la
produzione, come ben evi-
denziato dai disciplinari di
produzione che, media-
mente, consentono quanti-
tativi inferiori a 100 g/ha.
In particolare la carenza
idrica, pil accentuata pro-
prio nelle esposizioni mi-
gliori (sud, sud-ovest),
tende ad evitare gli eccessi
produttivi anche gqualora vi
fosse la tentazione di una
forzatura azotata, positiva
per le rese solo in presenza
di adeguata disponibilita
idrica nel terreno.

Prove di diradamento dei grappoli sono state condotte
in altre zone perloppil fredde oppure in vigneti di piano
(come nelle classiche esperienze di Winkler) o comunque
ad alta produttivita, spesso con largo impiego di mezzi
tecnici: in essi la sola potatura invernale é in genere insuf-
ficiente a regolare il comportamento vegeto-produttivo
(lacono et al., 1989), difficolta che si riscontra anche per
vitigni a fertilita irregolare o soggetti a colatura special-
Il%%?f in ambienti di coltivazione marginali (Carruzzo,

In condizioni gia favorevoli alla qualitd del prodotto e
con vitigni a bassa fertilita delle gemme basali (quindi su-
scettibili di regolazione delle rese con la potatura inver-
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Foto 1 - Massa di grappoli asportata con Uintervento tardivo.

nale), perché sperimentare il diradamento o la spuntatura
dei grappoli?

Il motivo & semplice. Alla qualitd ormai puntano tutti,
anche i vigneti molto produttivi coltivati in terreni fertili e
freschi o irrigui. A questo punto per la viticoltura piemon-
tese accontentarsi della qualita tradizionale sarebbe ridut-
tivo. L'unica possibilita di far sopravvivere la viticoltura
di queste colline, in parti-
colare di quelle maggior-
mente vocate (pil scoscese
€ con costi piu elevati) &
quella di puntare all’eccel-
lenza, ai livelli piu alti pos-
sibili.

Se gli obiettivi sono
chiari, qualche luce deve
ancora essere fatta sui
mezzi per raggiungerli, an-
che perché quando si cerca
una gualita superiore, i
margini diventano esigui e
talvolta le condizioni cli-
matiche finiscono per in-
fluire pin delle possibili va-
riazioni a livello di tecnica
agronomica, rendendo dif-
ficile lindividuazione di
maodelli precisi, da proporre come ottimali.

E parso quindi necessario impostare delle prove ripe-
tute negli ambienti e nel tempo (allo scopo di attenuare le
influenze dell'andamento stagionale), con metodologia
identica proprio per tentare di cogliere delle tendenze, an-
che minime, ma chiare e precise. Con tali obiettivi era ov-
vio operare su «Nebbiolo» nell'ambito delle zone di pro-
duzione delle due prestigiose DOCG Barolo e Barbaresco.

Gli interventi di asportazione, mirati alla riduzione del
25% della produzione, hanno interessato:

1) 1 grappoli eccedenti uno per tralcio. Il «Nebbiolo»
presenta una fertilita tendenzialmente bassa (di poco su-
periore ad 1) e solitamente male distribuita, cioé con tralci
sterili ed altri con due grappoli (eccezionalmente tre);

2) igrappoli non ben conformati o mal disposti eviden-
temente meno favoriti per il raggiungimento della matu-
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razione ottimale. Per queste tesi, la scelta ¢ stata ovvia-
mente pitl facile ed obiettiva nella fase dell’invaiatura;

3) le punte dei grappoli. L’obiettivo era quello di elimi-
nare la parte con maggiori difficolta di maturazione, feno-
meno spesso abbastanza accentuato su «Nebbiolo».

Tecnica segnita

Le caratteristiche dei vigneti oggetto delle prove sono
descritte nella tabella 1; le tesi oggetto del confronto nella
tabella 2 e nella figura 1.

Lo schema sperimentale, impostato a blocchi rando-
mizzati con 4 replicazioni per vigneto, ¢ stato mantenuto
costante nei quattro anni di prova su cinque vigneti, dislo-
cati due nella zona di produzione del Barbaresco e tre in
quella di produzione del Barolo, eseguendo i rilievi su 32
ceppi/tesi per vigneto, sempre sulle stesse piante nelle di-
verse annate.

Gli interventi sono stati effettuati in due epoche: allega-
gione avanzata ed invaiatura al 40-60% (foto 2).

In tutte le tesi si & cercato di asportare il 25% della pro-
duzione. I grappoli asportati sono stati contati ¢ pesati.

Alla raccolta sono stati esaminati i seguenti parametri:

In campo

- Y% infezione botrite e marciume acido (*)

- % diffusione botrite e marciume acido

- numero grappoli

~ peso grappoli (kg/ceppo)

In laboratorio

~ zuccheri (° Babo)

- acidita titolabile (g/1 ac. tartarico)

- acidita reale (pH)

Per calcolo

~ peso unitario dei grappoli (g)

- produzione/ha (per 80% ceppi teorici).

1 dati sono stati elaborati per anno e complessivamente
con il package SAS (SAS Inc., Cary, NC).

Nell’azienda Rocca le uve di tutte le tesi oggetto di in-
tervento limitante la produzione sono state riunite (man-
tenendo pero separate due ripetizioni corrispondenti alla
prima ed alla seconda coppia di filari) per mettere a con-
fronto il loro vino con quello delle viti con grappoli non
diradati né spuntati.

(*) 1 rilievi su botrite e marciume acido sono stati eseguiti su 50-60
grappoli/parcella, assegnando ad ognuno una valutazione con una scala di
8 valori (0-7) digitata direttamente in campo su computer portatile.

Tab. 1 - Caratteristiche dei vigneti oggetto delle prove.

Tesi
6 allegagione
7 _invaiatura

Tesi
4 allegagione
5 invaiatura

Tesi
2 allegagicne
3 invaiatura

agportazione
punte

asportazione
grappoli brutti

un grappolo per
tralcio

Fig. 1 - Schema degli interventi (1a porzione asportata ¢ evidenziata dal
cerchio).

Le uve sono state vinificate con macerazione di 10-12
giorni, previa aggiunta di 10 g/hl di metabisolfito di potas-
sio. Dopo la svinatura i vini sono stati conservati in dami-
giane, operando 4-5 travasi nell’anno successivo per giun-
gere cosi all'imbottigliamento.

Disponendosi di due campioni per tesi per ciascuno dei
quattro anni, & stato possibile analizzare un totale di otto
campioni per tesi delle annate 1987, *88, 89, "90.

I rilievi analitici e sensoriali sono stati effettuati tutti
nella primavera 1991, quando i vini avevano quindi su-
bito un differente periodo di invecchiamento.

Tale circostanza pud evidentemente influenzare un
buon numero di parametri, tuttavia, essendo I'interesse
centrato sulle differenze tra diradato e testimone, la di-
versa eta dei gruppi di campioni non inficia la validita dei
confronti.

Per la determinazione dei piu tradizionali parametri
analitici (titolo alcolometrico, estratto secco non ridut-
tore, acidita totale e volatile, pH, ceneri ¢ loro alcalinita)
sono stati impiegati i metodi ufficiali CEE. Gli acidi tarta-
rico, malico, lattico e la glicerina sono stati determinati
per H.P.L.C. (Gerbi e Tortia, 1991). I polifenoli totali sono
stati valutati previa separazione su colonne Sep-Pak C,g

Azienda

Comune

D.O.C.G,

Cultivar

Giacitura terreno
Esposizione
Altitudine s.l.m. (m)
Natura lerreno
Interfila

Sottofila

Stato nutrizionale
Anno d'impianto
Portinnesto

Forma di allevamento
Tipo di potatura
Altezza zona fruttifera
Altezza totale

Sesti impianto (cm)
Ceppi teorici/ha
Vendemmia

Carica gemme/ha

F.lli Rocca

Barbaresco
Barbaresco

Nebbiolo

declive

sud-ovest

265

medio impasto calcareo
inerbimento controllato
interceppi meccanico
medio-buono

1979

420 A

Controspalliera
Guyot modif. archetto
40-110cm

250 em

265x 90

4.193

4/10-19/10

55.000

Pellissero Luigi
Barbaresco
Barbaresco

Nebbiolo

molto declive

sud-est

300

medio impasto calcarco
fresature, inerbimento
interceppi meccanico
molto-buono

1967

Kober SBB
Controspalliera
Guyot modif. archetto
40-110cm

270 cm

280x 100

3.571

2/10-15/10

60.000

Vaira Aldo Mascarello Mauro Ferraresi

Barolo Castiglione Falletto La Morra

Barolo Barolo Barolo

Nebbiolo Nehbiolo Nebbiolo

pianeggiante declive declive

est sud-ovest sud

430 280 240

calcareo tendente arg. medio impasto calcareo  medio impasto calcareo
sarchiature fresature, inerbimento fresature

interceppi meccanico interceppi meccanico interceppi meccanico
discreto medio-scarso buono

1967 1967 1980

Kober 5BB Kober 5BB Kober SBB
Controspalliera Controspalliera Controspalliera
Guyot Guyot modif. archetto  Guyot modif, archetto
60-100 cm 40-90 cm 40-90 cm

220 em 180 cm 190 cm

240 % 100 35090 280x 100

4,167 4.444 3.571

10/10-21/10 7/10-20/10 10/10-21/10

55.000 45.000 60,000
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Tab. 2 - Tesi a confronto e modalita degli interventi.

Tecnica seguita. Epoca Motivazione

1) Testimone non diradato - Sono stati scelti vigneti ad alta vocazione nei quali i proprietari ambiscono produrre vini
eccezionali.

2} Un grappolo per tralcio Allegagione E stato lasciato un solo grappolo per tralcio (il pit vicino alla base del germoglio),

3) Un grappolo per tralcio Invaiatura Come sopra, operando all'invaiatura. Nel 60-70% dei casi il «Nebbiolo ha gid un solo

: grappolo per tralcio.

4) Asportazione grappoli brutti Allegagione Sono stati asportati i grappoli mal posizionati, piti piccoli, posti sui tralci appiattiti, ecc.

5) Asportazione grappoli brutti Invaiatura In questa fase & stato possibile utilizzare come fattore discriminante anche il ritardo
all'invaiatura.

6) Asportazione punte Allegagione Queste tesi sono state introdotte tenendo conto di un inconveniente frequente nel «Neb-
biolow: il ritardo di maturazione delle punte dei grappoli,

7) Asportazione punte Invaiatura Come sopra, con maggiori difficolta a causa dello sviluppo degli acini.

(Waters) (Di Stefano e Guidoni, 1989). Intensita e tonalita
colorante sono state stimate previa misurazione della
D.O.a420e 520 nm su 1 em di percorso ottico. Infine gli
antociani sono stati valutati con il metodo per differenza
di pH (Ribéreau-Gayon ¢ Stonestreet, 1965).

1 valori ottenuti con le analisi chimico-fisiche e stru-
mentali sono stati elaborati secondo un disegno fattoriale
considerando come fattori le quattro annate e le due tesi a
confronto.

Per evidenziare con sicurezza significative differenze
sensoriali legate alla diversita dei profumi o alla differente
ricchezza e persistenza gustativa € necessario impiegare
schede descrittive molto dettagliate, alle quali non € parso
opportuno ricorrere in considerazione del diverso grado
di invecchiamento che 1 vini delle quattro annate oggetto
della prova avevano raggiunto al momento dell’analisi
sensoriale, nonché per la difficolta di ottenere per micro-
vinificazione vini perfetti sotto I'aspetto olfattivo. Si &
preferito pertanto confrontare i vini nell’ambito della sin-
gola annata mediante test di differenza (duo-trio test) e di
preferenza.

Risultati in vigneto

ZONA DEL BARBARESCO

Vengono riportati i risultati medi quadriennali delle
due prove condotte nella zona di produzione del Barbare-
sco (tab. 3). La produzione calcolata del testimone ¢ di
poco superiore al limite imposto dal disciplinare che con-
sente al massimo 100 g/ha, da ridurre con la cernita ad 80
g/ha. 1l calcolo tiene pero conto soltanto in parte dell’ef-

fetto limitativo della presenza nei vigneti ordinari di
piante con produzione molto scarsa che sono invece sem-
pre state scartate dai rilievi, per cui la produzione reale &
da considerarsi inferiore a quella calcolata.

11 diradamento ha comportato riduzioni di produzione
abbastanza vicine al 25% previsto, in guanto solo I’aspor-
tazione delle punte all’allegagione ha consentito un forte
recupero delle parti restanti del grappolo, incrementan-
done il peso rispetto agli interventi all'invaiatura.

I rilievi relativi al numero dei grappoli per ceppo con-
fermano che 'asportazione é stata mantenuta nei limiti
prefissati, anche intervenendo all'allegagione, fase in cui
in altre condizioni non si era raggiunto il diradamento ipo-
tizzato (Bertamini ef al.. 1989).

La reazione delle piante € stata quella prevedibile, por-
tando i grappoli rimasti ad un leggero incremento di peso e
ad un lieve, ma significativo incremento del tenore zuc-
cherino (da +0,5 a +0,7° Babo, rispetto al testimone). La
riduzione dell’acidita, pur risultando confermata in tutie
le tesi diradate, non raggiunge livelli probanti.

Per quanto riguarda la sanita dei grappoli, le differenze
sono contenute e Pesiguitd dell’attacco di botrite e mar-
ciume acido, a causa degli andamenti climatici favorevoli,
non consente di trarre indicazioni utili.

Le differenze tra gli interventi e le epoche si manten-
gono sempre entro ambiti molto contenuti. Tendenzial-
mente 1’asportazione delle punte all’allegagione sembra
sia riuscita a conciliare una buona gradazione zuccherina
con la minore riduzione di produzione, ma I’intervento ¢
ovviamente pit onerose (foto 2).

Tab. 3.
Un grappolo per tralcio Asportazione grappoli brutti Asportazione punte
Parametri Testimone

Allegagione Invaiatura Allegagione Invaiatura Allegagione Invaiatura
Produzione (g/ha) ......ooovviviinan, 104,2 aA 79,4 beB 75,7¢B 77,8 beB 77,9 beB 88.6 bB 76,7cB
N. grappoli/Ceppo ..iveesansessacansas 13,5aA 10,1 bB 9,5bB 9,7bB 9.8 bB 13.4aA 12,5 bB
Peso unitario grappoli(g) ............. 258 aA 267 aA 266 aA 271 aA 269 aA 222bB 204 bB
CGuEdiBabt .ooousesisnesiums: 19,70 bB 20,39 aA 20,38 aA 20,22 aA 20,34 aA 20,28 aA 20,31 aA
Acidita titolabile (g/1) ................ 7.50 aA 7,22 aA 7.07 aA 7,29 aA 7,26 aA T.14aA 7,08 aA
Aciditdreale (PH) ooooveeviiiiiiniinn, 3,08 aA 31laA 3,12aA 3,10aA 3,09 aA 3,10 aA 3,118A
N. grappoli asportati ................. 0dD 4.3aA 4,0 abAB 33¢C 3,6 beBC 0dD 0dD
Peso grappoli asportati{g) ............ 0dD 133eC 521 aA 77eC 357 bB 105 ¢C 408 bB
Botrite (% infezione) ................. 2,1 aA 2,5aA 2,6 aA 2,8aA 2.3aA 2,9aA 1,5 aA
Botrite (% diffusione) ................ 30,3aA 32.3aA 28,8 aA 31,8aA 29,1 aA 28,4 aA 23,9aA
Marciume acido (% infezione)........ 0,2 abA 0,1 abA 0,2 abA 0,2 abA 0,3aA 0,3 abA 0.1 bA
Marciume acido (% diffusione)....... 8,7aA 74aA 7.5aA 7.9 aA 9.6 aA 8,2aA 5,6 aA
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ZONA DEL BAROLO

I dati medi (1ab. 4) si riferiscono ai rilievi effettuati in tre
aziende dislocate in altrettanti comuni della zona di pro-
duzione.

Le analogie di comportamento con il Barbaresco sono
evidenti, anche se le differenze nella composizione del
mosto nei confronti del testimone si attenuano, con incre-
menti zuccherini ancor pit limitati: 'aumento massimo (e
I'unico significativo rispetto al testimone) & stato quello
registrato a seguito della spuntatura allallegagione (+0,31
“Baho).

Valutazione enologica

Le analisi chimico-fisiche e strumentali sui vini otte-
nuti all’azienda Rocca hanno permesso di evidenziare che
il diradamento manuale dei grappoli influenza, in ma-
niera significativa, alcuni importianti parametri dei vini
(tab. 5).

E necessario ricordare che le annate in cui é stata con-
dotta la prova sono state caratterizzate da un andamento
climatico piuttosto buono ed addirittura eccezionale nel
1989 ¢ "90. Pertanto dal punto di vista enologico i risultati
conseguiti possono apparire, per qualche parametro, per-
sino eccessivi rispetto alle esigenze del disciplinare di pro-
duzione del Barbaresco.

E quindi opportuno soffermarsi a considerare 1l senso
delle modificazioni che il diradamento induce, pit che il
loro valore assoluto.

Cosi I'aumento di circa mezzo grado alcolico costante-
mente ottenuto con il diradamento pud apparire poco rile-
vante in annate come quelle considerate, ma é di sicuro
interesse in quelle annate o per quelle posizioni in cui
un'ottimale maturazione non & sempre un obiettivo facil-
mente raggiungibile.

L’estratto non riduttore dei vini ottenuti presenta in ge-
nerale valori non particolarmente elevati, ma va conside-
rato che a t1ale risultato contribuisce il basso tenore di aci-
dita totale. In ogni caso le tesi diradate presentano costan-
temente valori di estratto di circa 0,5 g/l superiori a quelle
testimone. Al maggiore estratto contribuisce in larga mi-
sura il superiore tenore in glicerina, ma non va dimenti-
cato che tale vantaggio ¢ parzialmente neutralizzato dalla
minore aciditd fissa delle tesi diradate.

Di sicuro interesse, per vini che devono sopportare un
lungo invecchiamento come il Barbaresco, € 1l contenuto
costantemente, anche se non largamente, superiore in po-
lifenoli totali riscontrato nei vini dopo diradamento. Tale
riscontro assume potenzialmente ancora pid importanza

Tah. 4 - Risultati medi su tre prove oftenote nella zona del Barolo,

Foto 2 - Stadio in cui si ¢ eseguito lintervento all'invaiatura.

se si tiene conto che con tecniche di microvinificazione |
macerazione presenta una minore capacita di estrazion
rispetto a volumi di vinificazione normali,

Il maggior contenuto in polifenoli si traduce anche i
termini di pin elevata intensitd colorante; al contrario |;
tonalitd colorante presenta valori piti bassi, che corrispon
dono a tonalita di rosso piil vivaci, nelle tesi testimoni, m:
tale riscontro é probabilmente conseguenza del pH infe
riore di queste ultime e quindi della superiore ionizza
zione dei loro antociani. In effetti proprio la concentra
zione idrogenionica dei vini ottenuti previo diradament

Uin grappolo per tralcio Asportazione grappoli brutti Asportazione punte
Parametri Testimone

Allegagione Invaintura Allegagione Invalatura Allegagione Invaiatura
Produrione (q/ha) .. ...covoviiiiiann. 104,2 aA 80,9 bB 75,4 bB 843 bR 77,0bB 86,6 bB 81,4 hB
M. grappOli/CepPO - vovevnrerrnncnsns 12,984 9.6 bB 9.6 bB 2.9bLB 9.,5bB 12,5aA 12,5 aA
Peso unitario grappoli (g) .......c.o.0. 253 abA 258 abA 243 bA 269 aA 253 abA 213cB 202cB
G TR R PR, 19,53 hA 20,00 abA 20,07 abA 19,96 abA 20,02 abA 19,97 abA 20,14 aA
Aciditd titolabile (g/1) ..........ooo.. B.56 aA B4l abA 8,30 abA B.61 aA 8,19 bA 8,47 abA 841 abA
Acidith reale (pH) ....oovvnreiiannans J.08 aA 310 aA 3,08 aA 3,08 aA 3,09 aA 3,09 aA 3,08 aA
M. grappoli asportati (g) .............. 0 bB 3424 JdaA 3,2aA 3.58A 0O bB 0bB
Peso grappoli asporiati ...........eee. 0eC 270 bB 782 aA 177 bBC 818 aA 179 bBC T00 &A
Botrite (% infexione) ........o0c0veeen 2.0aA 23 aA 1,8 aA 2.0aA 1.8 aA 1,9aA 1,8a4
Botrite (% diffusione) ................ 33,8 aA 36,8 aA 358 aM 35,5 aA 38, 7aA 36,3 aA 330aA
Marciume acido (% infexione) ........ 0,2 aA 0.4 aA 0,2 aA 0.3aA 0,2 aA 0,2aA 0.2 aA
Marciume acido (% diffusione)....... 8.2aA 10,2 aA E3aA 9.0 aA 9.8 aA B.5aA 8.6aA
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Foto 3 - L'eliminazione delln parte distale del grappolo & operazione
delicata e onerosa come impegno di tempo.

dei grappoli ¢ il parametro su cui si pud nutrire qualche
perplessitd. In termini di contenuto in acido tartarico e
malico, o lattico quando la fermentazione malolattica &
gia avvenuta, le tesi a confronto non presentano differenze
sostanziali, ma le ceneri sono costantemente superiori
nelle tesi diradate (mediamente + 0,15 g/1); cido comporta

Tab. 5 - Valori medi annuali def principali parametri analitici rilevati su vini Barbaresco con uve sottopo-

sie a diradamento manuale (1Y) o non diradate (T).

una piu rilevante salificazione dell’acido tartarico con
conseguente calo dell’acidita titolabile e crescita di pH.

I risultati delle analisi sensoriali, condotte da due gruppi
di assaggio per un totale di 26 degustatori, hanno confer-
mato quanto emerso dalle analisi di laboratorio rispetto
alla presenza di percepibili differenze tra i vini in quanto é
stato raggiunto il numero di riconoscimenti esatti necessa-
rio a decretare, per P=0,03, I'esistenza di differenze senso-
riali tra i vini in tutte le annate per cui si sono effettuati i
confronti.

Pil problematico il risultato dei testi di preferenza,
dove in nessun caso & emerso un livello di gradimento si-
gnificativamente superiore per una delle due tesi a con-
fronto. Senza voler trarre conclusioni affrettate é comun-
que lecito pensare che su tale risultato abbiano pesato le
eccezionali condizioni climatiche, gid in precedenza ri-
chiamate, che possono avere in parte interferito con gli
eventuali effetti positivi del diradamento.

Discussioni e conclusioni

I risultati delle prove condotte nelle zone di produzione
di due grandi vini rossi da invecchiamento, in ambiente
collinare e su viti allevate a controspalliera con potatura di
tipo Guyot (10-17 gemme/ceppo) per sesti di 0,90 - | m x
2,4-2,8 m, confermano, almeno in parte, quanto recente-
mente osservato in vigneti trentini ad elevata produttivita
(Bertamini ef al., 1989; Tacono et al., 1989). In particolare
per quanto riguarda il tenore zuccherino si conferma un
lieve, ma significativo aumento a Barbaresco (2,6-3,2% ri-
spetto al testimone come media quadriennale, ma il com-
portamento dei vari anni non si discosta di molto). L'in-
cremento & ancor pill limitato nella zona di produzione del
Barolo (graf. 1) dove soltanto la differenza con i grappoli
spuntati all'invaiatura (+ 1,56%) raggiunge il livello di si-
gnificativitd come media del periodo (non nelle singole
annate).

Per il Trentino era stata emessa |'ipotesi che 1 modesti
miglioramenti nella composizione conseguibili con il di-
radamento (assolutamente non proporzionati al diverso
quantitativo di uva raccolta) fossero legati all’aver operato
in vigneti molto produttivi, fisiologicamente sbilanciati,
ma neppure in Piemonte I'incremento zuccherino & stato
quale poteva attendersi in relazione alla decurtazione del
25% della produzione, forse a causa della buona matura-
zione raggiunta anche dal testimone.

Nella piana rotaliana peraltro il di-
radamento mirato preinvaiatura del
«Teroldego» aveva indotto un au-
mento del tenore zuccherino percen-

Annate 1987 1988 1989 1990 |S#nifi-|  tualmente analogo a quello ottenuto
¥ con una potatura severa, ma con mi-
it s . Test vs| nore limitazione delle rese (- 10 an-
Amponi D T D T D T D | pir ziché - 30%) e con la tendenza ad un
Alcol (% in vol)) 1305 1420 14,08 1467 1484 1523 1449 1478 itz C8lL D PR, scodndo
nvel)...... K1k .2 X q & i X : i 1 icl i
B soa e ol 28 291 288 268 258 280 254 289 « | gli autori, soltanto ad un anticipo di
Glicerina (/1) ........ 83 89 78 84 79 85 79 88 = | maturazione senza problemi distabi-
PR o e 3.42 352 373 386 357 363 337 346 % lita acidica.
cidititotle (@1).... 547 510 491 465 499 469 654 619 : : ¥ di-
Acidiivol.&/)...... 061 075 087 067 D059 06 076 080 ns Al contrario con la «Schiava» 'Ii.d'
CeneriigM) ... 1,97 210 288 296 276 286 224 251 * radamento non aveva raggiunto I'ef-
Alcal. cen. (meg/T).... 21,3 225 241 230 227 237 20 227 s fetto rilevante sulla concentrazione
Actartarico(g)..... 1,70 147 1,05 1,03 180 178 158 151 ns zuccherina ottenuto dalla potatura
Ac. malico(g1)....... - - - - = - 1,45 1.47 ns ' ] e i ]PDd 1
Ac. lattico &) ....... 1,58 1,70 1,69 205 195 195 025 025 . mvernale piu drastica (malgrado la
iq:]il’cg. lqwl_{m,g,-n .. 2610 3120 1933 2172 1588 1724 1948 2072 preoccupanie tendenza della prima
tocianilib.(mg1) . 45 83 170 190 200 190 330 385 ns ni dire diminar s del-
Intensitd colorante ... 4,86 545 486 581 326 3,70 423 421 = }Ec -;Eagj d Etdd I eid .ﬂt E dfl
Tonalitd colorante ... 1,04 |04 104 112 1001 114 082 085  * acidi dumento del g1 o pH),
ma occorre tener conto del fatto che
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Graf. 1 - Aumento percentuale del tenore zuccherino indotto dagli
interventi.

con una riduzione del 34% delle gemme si era in tal caso
ottenuta una riduzione del 50% della produzione (a causa
della minor fertilita delle gemme basali), mentre all’allega-
gione (e talvolta anche all’invaiatura) il diradamento teo-
rico non era stato raggiunto (-14% anziché -25% e -34%
anziché -50%) probabilmente a causa delle difficolta ope-
rative su forme espanse.

Nel caso del Barolo e del Barbaresco invece anche I'in-
tervento all’allegagione ha raggiunto lo scopo prefissato di
eliminare il 25% dei grappoli (graf. 2) o un pari quantita-
tivo di uva nel caso della spuntatura. '

Riveste comunque notevole importanza anche il fattore
genetico sia per la facilita di procedere per esempio alla
spuntatura del grappolo (a causa della sua conforma-
zione), sia per la possibilita di controllare con minore o
maggiore precisione ’equilibrio vegeto-produttivo della
pianta in fase di potatura invernale, come sottolineato dai
diversi risultati ottenuti con tale intervento su «Schiava» e
su «Teroldego» nelle prove precitate e come ¢ stato messo
in evidenza anche da recenti ricerche condotte in Francia
allo scopo almeno di avvicinare le rese reali del vigneto a
quelle prescritte dai disciplinari per i vini DOC, conte-
nendo gli incrementi produttivi determinati dall’impiego

Graf. 2 - Con il diradamento si & ridotto del 25% circa il numere
grappoli, non medificato invece dalla spuntatura che ha interessato t
quelli presenti.

di materiale di propagazione selezionato e di mezzi tecn
tendenti a migliorare la nutrizione della vite (Payan ef ¢
1991).

11 fenomeno di recupero produttivo, legato nelle viti ¢
radate al maggior sviluppo dei grappoli o delle porzioni
grappoli residue (foto 4), per il «Nebbiolo» ¢€ stato osss
vato soprattutto a livello di tendenza (graf. 3), rendend:
evidente (e a Barbaresco anche significativo) soltanto 1
la spuntatura precoce, a parita di uva asportata ad alleg
gione avanzata, ha fatto registrare un calo produttivo cc
tenuto nel 15-17% contro il 20-28% delle altre tesi (graf.
E da segnalare invece il rischio di lesioni ai racimoli tern
nali a seguito della spuntatura tardiva (foto 5), che n
pare presentare alcun vantaggio rispetto a quella precoc

Fra asportazione sistematica del secondo grappolo
eliminazione di quelli meno ben conformati o posiziong
il primo tipo di intervento é certamente piu rapido da r¢
lizzare, specialmente all’allegagione, perché non richie
un giudizio di merito sui singoli grappoli da parte dell’oj
ratore ed i risultati non sono apparsi inferiori a quelli de
scelta ragionata.

Dovrebbe piuttosto essere caso mai deciso, anno |
anno, se il carico produttivo, cosi come risulta a segu

o Peso unitario (percentuale)
103 . {testimone = 100)

Toall Invalatura

Invakalura Invaistura

Un grappolo per trafefa  Arport. grappodl brulli  Aspoviarions punle

Produzione percentuale
({testimone = 100)

Invalature Invalntura
Un grappolo par trafeie Asport, gragpoll brultd  Asportezione punbs

Graf. 3 - L’aumento della massa del grappolo a seguito del diradamento &
modesto anche per 'intervento precoce.
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Graf. 4 - Con la spuntatura si & eliminata una quota pari a quel‘la allo
nata con il diradamento, ma a livello produttivo la riduzione ¢ stata
contenuta.
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Foio 4 - Con la spuntatura I'aspetto del grappolo viene profondamente
maodificato.

della potatura invernale e dell’andamento stagionale, ¢ da
considerare eccessivo per garantire una buona matura-
zione delle uve in caso di eventuale svolgimento climatico
sfavorevole dell’annata.

All'aumento zuccherino a Barbaresco fa risconiro la

| Acidita (percentuala)
{ (testimone = 100)

E 8 2 & % 9 8§ 8

U grappete por Tmicis Apart. prappel bt Aapormnane putie

Graf. 5 - L'acidith del mosto tende ad essere piid bassa specialmente a
seguito del diradamento eseguito all'invaiatura,
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Foto 5 - Operando I'eliminazione della punia del grappolo all'invaiatura
i rischia di arrecare lesioni suscettibili di danneggiare i racimoli distali.

tendenza ad una minore acidita del mosto, sopratiutio a
seguito dell'intervento tardivo (graf. 5) ed un innalza-
mento del pH, peraltro non significativo, ma corrispon-
dente a quanto registrato per altri vitigni con ben altri li-
velli di pH (intorno a 3.4 per la «Schiava» e di 3,2 per il
«Teroldego») ovviamente anche qui per motivi sia gene-
tici sia di ecotecnologia viticola.

In effetti quello dell'innalzamento del pH a seguito del
diradamento ¢ 'aspetto pia delicato: nel caso del Barbare-
sco In esame la minor concentrazione idrogenionica del
vino appare pitu in relazione alla salificazione dell’acido
tartarico che a differenze nel contenuto dei principali acidi
organici.

Pil che 'aumento del tenore alcolico, che in vigneti di
«Nebbiolo» dell’area tipica, se ben condotti, non risulta
carente (almeno nelle annate con clima favorevole), rive-
ste invece interesse il maggior contenuto in polifenoli e la
pit alta intensita colorante. cui fa peraltro riscontro una
tonalitd meno vivace.

Nessuna differenza dal testimone, non diradato né
spuntato, é stata riscontrata né come diffusione, né come
entitd d'infezione di Botrytis cinerea né di marciume
acido, a Barolo come a Barbaresco, per alcuno degli anni
di prova, malgrado il rilevamento particolarmente accu-
rato condotto con metodologia normalmente in uso per
sperimentazioni relative alla difesa del vigneto. Questo ri-
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sultato puo esser dovuto alle caratteristiche del grappolo,
poco soggetto a tali ampelopatie in vigneti correttamente
condotti, come anche all’andamento climatico degli anni
1987-90 che ¢ apparso favorevole alla produzione di uve
sane.

In conclusione il diradamento e la spuntatura sono tec-
niche la cui adozione deve essere ponderata in vista di
precisi obiettivi enologici (tenendo particolare conto delle
attitudini proprie della cultivar in modo da non accen-
tuarne eventuali difetti potenziali) e nel quadro di una cor-
retta impostazione di tutte le scelte in vigneto a comin-
ciare da quelle del vitigno e del clone (portinnesto com-
preso) fino a tutta la gestione aziendale, affinché non si
tramuti nell’adesione acritica ad una moda passeggera, in
un fiore all’occhiello per correggere almeno in apparenza
errori di impostazione o di eccessivo ricorso a mezzi tec-
nici, quasi la vite fosse un prodotto industriale per cui dal-
Pentita degli investimenti si attende una crescente
redditivita.

A. Morando, C. Amulfo, E. Taretto e G, Minetti, coadiuvati da L. Ca-
lorio, G. Giuliano, V. Bosticardo e F. Alessandria, hanno eseguito le
prove in campo, l'analisi dei mosti e la vinificazione, effettuata presso
'Az. Rocca che si ringrazia vivamente.,

V. Gerbi e J.L. Minati hanno eseguito i controlli analitici e sensoriali sui
vini.

La discussione dei risultati e la stesura della nota sono state curate da A.
Morando, I. Eynard, V. Gerbi ¢ V. Novello che ha curato anche I'analisi
statistica dei numerosi dati relativi alle uve con il package SAS.
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RIASSUNTO

Confronto tra interventi di diradamento e spuntatura dei grappoli
all’allegagione e all’invaiatura

In 3 vigneti della zona di Barole e 3 di Barbaresco, per 4 anni di seguitc
5i sono poste a confronto con un testimone non trattato due modalita d,
diradamento (asportazione dei grappoli per conformazione o posizione
meno favoriti per la maturazione oppure asportazione sistematica dell’e-
ventuale grappolo distale di ogni tralcio) e la spuntatura del grappolo.

La differenza tra le due epoche d'intervento é sensibile soltanto nel casc
della spuntatura, in quanto quella precoce consente un incremento nellc
massa dei singoli acini, che rende meno drastica la riduzione nel raccolto.

Le differenze nella composizione del mosto sono pil accentuate per
Barbaresco, a fronte di una riduzione del 25% del raccolto, I'aumentc
significativo nella concentrazione zuccherina é apparso contenuto in circa
mezzo grado Babo.

Nel vino si hanno aumento nel grado alcolico, nell’estratto non ridut-
tore, nella glicerina e nelle ceneri. Lascia qualche perplessita l'innalza-
mento del pH e il calo dell'acidita.

SUMMARY

Comparison between thinning and tipping the clusters at fruit
set or veraison

In order to improve wine quality, cluster thinning leaving only one
cluster per shoot, cluster thinning taking away the worst clusters, ana
cluster tipping were compared on 5 vinevards in the areas of Barolo ana
Barbaresco over 4 years. The treatments were applied either at fruit set o1
at veraison and a control never thinned nor tipped was included. The
reduction of elusters (-25%) caused a small increase in cluster mass. Tip-
ping the clusters at fruit set caused the highest increase in berry mass ana
as a consequence the lower reduction of yield.

No differences on must quality were found between thinning and tip-
ping nor between time of operation. Due to the treatments sugar concen-
tration increased only of 2,5-3,5% in comparison with no treated vines. In
the resultant wine alcohol content, glycerine, sugar-free extract and ash
increased, whereas total acidity decreased and pH increased,

TRATTATO

VITICOLTURA

ITALIANA

EDIZIONE AGRICOLE

Quest'opera ormai classica e ben nota negli ambienti di studio e di ricerca presenta in terza
edizione il quadro completo della viticoltura italiana che si evolve con le novita offerte dalla
tecnologia per rimanere al passo con le tendenze della programmazione comunitaria. Ben
evidenziando le diversita degli ambienti pedoclimatici settentrionale e meridionale che ri-
chiedono particolari interventi agronomici per la produzione delle uve da tavola e da vino,
I'’Autore espone le generalita della viticoltura nel mondo, la botanica e il miglioramento
genetico della vite, I'ampelografia e I'ecologia viticola. Nella seconda sezione, si valutano le
caratteristiche dei vitigni portinnesto, quindi i metodi di propagazione della vite e d'im-
pianto del vigneto, problema della scelta della marza, la potatura con i suoi scopi e modalita
d’'esecuzione, le lavorazioni, le pratiche di irrigazione, concimazione e vendemmia. Grande
interesse viene rivolto alla possibilita di meccanizzazione degli interventi colturali, alle
novita nel campo della potatura, della selezione clonale ecc. In chiusura si analizza la
posizione viti-vinicola dell'ltalia nel mondo descrivendo la realta di ciascuna regione e i
vitigni in essa coltivati. Per approfondimenti specifici una ricca bibliografia segue ogni
capitolo di questo trattato fondamentale a tutti i livelli dello studio e della pratica viticola.
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