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a Valle di Susa ha rappresentalo, in un passa-

1o ormai remaoto, un'ares di grande importan-

i viticola ed enologica per la regione pie-
MOnesse,

Quanclo larga parte del Piemaonte era ancora caperta
da foreste ed acquitrini, in Valle di Susa esisteva gid una
viticoltura intensiva che vedeva nei terreni assolati di
Chiomonte, Exilles. Bussoleno e Susa la sua massima
espressione.

Cosi 1l vine “di Susa” diventava, g nel 1300, il pri-
mo vino DOC della nostra storia, wtelato da rigidissime
disposizioni ducali che vietava-
no I'introduzione in citth di vi-
no “straniero” che polesse he-
neficiare dei privilegi riservati
al prodotio cittading, Ma & so-
prattutto la viticoltura valsusi-
na ad essere di esempio per
quella piemoniese: a metd del
1700 una giormata di vigneto
valsusing rendeva infatti circa
16 brente di vino, mentre la
stessa superficie in provincia di
Asti ne rendeva a malapen: 6,

E non & un caso che sia sta-
L una Famighia valsusina, quel-
la dei Rotard, ad iniziare la col-
tura della vite in una zona, il
Roero, che diverrii ung delle
perle dell’enologia piemontese.

A questi secoli di splendo-
re fanno pert seguito anni b
e. con |'abbandono della mon-
tagmi, si assiste al tracollo del
la viticolura valsusing ¢ delle
siie splendide vigne abbarbicate su stretlissimi lerreza-
menti o aggrappate ad enormi masst o rinchiuse in gran-
di murd, frutto di une spictramento tenace e paziente,

Di chi la colpa? Certamente 1'wrivo della fillossera
ha rappresentato uno dei principali motivi di abbandono.
In pochi anni, infatti, il fiorente vigneto valsusino si &
estinto ed i viticoltori hanno dovuto affronture il proble-
ma del reimpianto, Ma reimpiantare implica sostenere
dei costi, modificare la propria teemea di conduzione del
vigneto, affrontare un lavoro spesso insostenibile per una
sola generusone di produttori.

E, subito dopo la fillossera, ¢ arrivata la seconda
gucrra mondiale, seguita dall*industrializzazione del do-
poguerra e dalla corsa al posto sicuro in fabbrica o nella
pubblica amministrazions,

Lu cura dei vigneti & divenuta cosi un’attivith do-
menicale o da relegare al lempa libero, fonte di molti
problemi ¢ costi ed esercitata solo pid per la produzione
di un vino da destinarsi all’autoconsumo o da vendere
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occasionalmeante a qualche amico o parente.

I wini della Valsusa cadono cosi nel disinteresse e
mentre si afferma la maggiore competitivitd dei vini di
collina, la viticolura di montagna, lentamente ma ineso-
rubilmente, muore.

Rimangono solo | vigneti miglior, guelli pin facil-
menle raggiungibili, ma anche la loro produzione deca-
de sia quantitativamente che qualitativamente. 1etd me-
dia dei vigneti aumenta, ma le piante non vengono tin-
nowvale e, quando city aceade, =1 ricorre, voluramente od
inconsapevolmente. a materiale vivasstico non certifica-
10 & misto. Scompaiono cosl le culti-
var locali a favore di quelle non au
loclone maggiormenie conosciule e
diffuse, ma spesso non adatte alle con-
dizioni pedo-climatiche locali,

Alcuni viticolton perd imangono
a coltivare i vecchi vigneti, per tradi-
wione o per amore alla loro terra e
qualcunoe, addirittura, inizia ad inve-
stire nella viticolra e nell'enologia,
scoprendo di poterne oltenere un’inte-
ressante fonte di reddito.

Con il finanziamento del 1989 da
parte del Ministero per 1" Ambiente, fi-
nalizzato alla “Valorizzazione di aree
di eceerionale pregio naturalistico
mediante interventi di recupero ¢ si-
stemazione in Alta Valle di Susa™, inj
zia la ringscita della viticoltura e del-
I"enclogiy valsusina,

E I"alba del “Progeno vigne™ ac
guisire circa 16 ettari di wrreno. di cn
Y da destinarsi ad un vigneto, concepi-
lo secondo moderm criteri e produrvi
uve di qualith da vinificare ¢ commercializzire in loco,

Un progetto ambizioso, in grado di stimolare i pro-
duttori locali, creare occupazione in arce non industria-
lizzate della Valle di Susa e fornire nuove occasioni ad
un terziario che ormai langue,

Negli stessi anm inizia anche unaltrn avventura,
quella della richiesta di attribuzione della Denominazio-
ne di Origine Controllata (.00 ai vini prodotti nel
territorio della Valle di Susa.

Un'avventura lunga ed irta di difficolth, ma ormai
giunla ul traguardo con il riconoscimento della D.O.C,
operato dal DM del 31 ottobre 1997, che ha visto impe-
gnati in prima fila la Provincia di Torino, le Comunita
Montane, i Comuni ¢ tutti gli Enti che a vario livello ope-
rano sul territorio valsusing,

Per la Valle di Susa I'ottenimento della D.OUC, & il
riconoscimento di una realtd produttiva vitale ed in
espansione, & il premio per tutti quei produllon che con
caparbieti hanno continuato il loro lavoro pur tra mille
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difficoltd, & uno stimolo per un ulterione mi-
glioramento qualitativo della produzione,

Mala D.O.C. *Valsusa' & anche una sfi-
da per il furro, 1l primo passo di un lungo
camming verso la qualiti.

1 numerosi anni di sperimentazione
compiuti in Valle di Susa dal Centro per il
Miglioramento genetico e la Biologia della
Vite del C.M.R. prima da solo e poi in col-
laborazione con 1l Dipartimento di Valoriz-
ruzione ¢ Protezione delle Risorse agrofo-
restall dell’ Universita di Torino hanno mes-
o in evidenza come 1aggiomamento tecni-
co dei produttori, I'ammodernamento delle
cantine di vinificazione, la mzionalizzasio-
ne della prattaforma ampelografica siang |
principali temi sui quali sard necessario in-
tervenire per un ulteriore miglioramento
della quality del *Valsusa® DLOUC. |

Un intervento mirato sulla piattaforma
ampelografica, troppo ampia ¢ varicgala,
accentrando ove possibile 1atenziong su
una o poche cultivar autoctone particolar-
mente indicate, quali 1" Avand ed il Becouet,
eonsentiri di semplificare In gestione coltu-
rale del vigneto e di contenere la difformiti
esisrente fra 1 vini, soddisfacendo cosi una
legitlima richiesta del mercato.

Del resto il consumatore attento cd
informato apprezza |'eterogeneiti fra i pro-
duttori, ma esige da ognuno di loro una eo-
stanza produttiva neghi annd, impossibile da
ragmungere con 'attuale situazione vitico-
la.

Lraltra grande sfda che 'introduzione
della D.O.C. porta con s& & quella relativa
all* ammodernamento delle strutture produt-
tive ed all'aggiornamento degli operatori
del settore,

Grandi passi sono stal fatli negli ultimi
anni ¢ le rcerche sinora compiute hanno
consentito di fornire indicazioni precise ai
produttor eirea le scelte varictali ¢ le leeni-
che colrali e produttive da adotare,
Anche il dinamismo di alcune aziende viti-
vimicole operanti in Valle ha positivamente
stimolato i produttori locali, spingendoli
verso un diffuso, ma. ancora troppo spesso,
dhsordinato aggiomamento tecnologico.

L'introduzione defla D.O.C. ha cosi ri-
svegliato il settore vitivinicolo, 1n letarge da
troppi anni, mentre inserimente del pro
dotto nei circuiti di vendita dei vini a
13.0.C. ha consentito di limitare il mercato
sommerso, costituite dal prodotio venduto
sfuso a costi di poco superion a quelli di
produzione, e quindi di incentivare le azien-
de ud investire ed a migliorare i propri stan-
dard produttivi.

F impensahile che tutti | produttori pos-
sano trasformarsi, per il solo efferto della
presenza diuna D.0.C., in altrettante weien-
de, visti gli investimenti di capitale neces-
surl, ma certamente & ipotizzabile che si ge-
nering forme di tpo associativo sia per la

conduzione dei vigneti che-per larasfor-
mazione del prodoto o che le aziende gii
presenti assorbano, a prezzi finalmente re-
munerativi, il prodotto locale.

Ceramente, |'iniroduzione della D.OUC,
non permetieri alla vitienologia valsusing di
rinverdire i fasti di un ormai lontano passa-
to, ma ne impedird il decling, affinché rovi

ancora conferma quanto scritto sullo stem-
ma di Chiomonte, ove tra il =ole ed un grap-
polo di uva campeggia il motto “Tamais
sans Lo,
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Univ, I Torno — Fucolti da s -
[ripartimento di Vakorizzazione ¢ Proteaons
Risorse agrofarestali

Valsusa DOC

Riconoseiment; DM 31 oo 1997
Tignalogial © Vinic &S0 Han aromiticc

Vitigni: Avanii, Barbera, Dialeetto o Neretth cinesse (min. G0%) altr vitigni 4 bacea rossa non wromatic u-
borirzat e raconmandati per Ln Provincia di Topno {mx. 40%)

Reea wva : max 90 g/Ha
Carntterisiehe ul consumo;

Codore - msso rubing pill o meno nenso, tlvolia con nfles nncist

Odore = Intenss, earafieristics, vinoso, con evidenli nobe frftite

Sepone & aseiullo, armoico, scidilo; moderatamente wnnkco, wivolin con heve sentor di kegno
Titobo ateokomeatrico valumics complessive minimo @ 11%

Acidih teaale minima ;-5 per mille
Estrutto seeon netio:: minimeo 20 per mille
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