Con la prima edizione del
Sitevinitech, salone
internazionale per la
viticoltura e I'enologia, si
inaugura una nuova
strategia fieristica.

[l servizio che proponiamo
di sequito, offre alcune utili
osservazioni sulle proposte
tecnologiche piu
accattivanti dei costruttori
stranieri e nazionali
presenti in fiera.

D. Bevione, A. Morando,
G. Marenco

UNA NUOVA VETRINA
PER IL MONDO VITIVINICOLO

0 scorso novembre nel
salone esposizioni di
Bordeaux - Lac si e
svolto il primo Sitevi-
nitech, fiera di macchine ed
attrezzature per il settore vitico-
lo ed enologico.
Sorto dal gemellaggio del Sitevi
di Montpellier e del Vinitech di
Bordeaux ha avuto un buon
esordio grazie agli oltre 600
espositori equamente distribuiti
tra settore viticolo e enologico.
Motevole lo sforzo organizzativo

che la citta aquitana ha sostenu-
Lo, |:n+,*r|‘nettendn ai visitatori un
facile approccio con il salone e
con gli espositori, numerosi, ma
dislocati con logica e chiarezza
in due grandi padiglioni.

[l prossimo anno si replica a
Montpellier e 'alternanza delle
due sedi sara una costante per le
prossime edizioni.

5i uniscono gli storzi organizza-
tivi, riducendo il numero degli
appuntamenti a vantaggio di
una migliore qualita e di un
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maggior servizio; d'altra parte i
costi gravanti non sono irrisori
ed il tempo richiesto ad esposi-
tori e visitatori difficilmente
reperibile.

Il salone & stato anche sede di
importanti convegni aventi
come tema la vite ed il vino e di
interessanti iniziative come la
consegna di riconoscimenti par-
ticolari alle esposizioni ritenute
pit1 innovative ed interessanti.
Osservando gli stand si nota che
le nuove progettazioni non sono

Legenda

1-Motore per avviamento gabbia
2-Motore per avviamento vite
P-Pompa per membrana
4-Spazio di raccolta mosto
5-Membrana

6-Ingresso pigialo

A: ingresso pigiato e sgrondo
B: 17 pressione e sgrondo

C: 2° pressione

D: evacuazione solidi

Fig. 1 - Funzionamento della pressa
PSP (Dabrigeon),

indirizzate ad un qualcosa di
rivoluzionario ma tese ad adat-
tare, perfezionare ed abbinare
concetti sperimentati ed affer-
mati.

Tra i vari settori enologici, la
pressatura delle uve presentava
numerose progettazioni recenti,
alcune esordite proprio a Sitevi-
nitech.

Una di queste ¢ rappresentata
dalla PSP (pressa consequenzia-
le pneumatica) prodotta Dabri-
geon.

5i pud definire come una evolu-
zione della pressatura ad impul-
si, essendo la macchina compo-
sta da coclea, gabbia e portella
distale di scarico. Attorno alla
coclea e sistemata una membra-
na che riempiendosi di aria
determina successive pressature
nelle varie camere formate dal
passo della vite posta in aderen-
za alla gabbia (fig. 1).

A ciclo avviato ogni giro di vite
espelle le vinacce dall'ultima
camera e carica pigiato nella pri-
ma; i tempi e le modalita opera-
tive sono liberamente scelte
dall’operatore.

Inoltre tale meccanismo di avan-
zamento determina lo sgretola-
mento della massa che, se non
eccessivo, agevola lo sgrondo.
Willmes esponeva la WCP, pres-
sa pneumatica modello UP (uni-
versal pneumatic) indirizzata
alle medie aziende.
Interamente in acciaio inox e
materiali alimentari per le parti
a contatto con il mosto, & cost-
tuita da una gabbia di pressatu-
ra cilindrica rotante attorno ad
un asse trasversale ove & posi-
zionata la canalina di sgrondo
(fig. 2).

La membrana di pressatura vie-

Fig. 2 - Schema della pressa pneu-
matica WCP (Willmes).
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ne spinta insufflando aria tra la
medesima ed il serbatoio, e il
pigiato viene schiacciato verso
I'interno. Il caricamento puo
avvenire tramite portella (gabbia
ferma) oppure con tubazione
assiale (gabbia in movimento)
per avere un immediata azione
di sgrondo.

Lo scarico viene effettuato

Fig. 3 - Sezione della pressa a pistoni (Egretier)

aprendo la portella e facendo
ruotare la gabbia. Una valvola
posta sulla tubatura di sgrondo
consente la chiusura ermetica
rendendo la macchina multifun-
zionale, adatta per macerazione
e fermentazioni, con il vantaggio
di un ingombro piuttosto ridot-
to.

Un brevetto recentissimo & stato

|
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Fig. 4 - Contenitore per la macerazione pellicolare e lieve pressatura (PERAJ,

presentato da Egretier. 5i tratta
di una pressa a pistoni i quali,
con il loro movimento conse-
quenziale, realizzano sia lo sgre-
tolamento che la pressatura.

I due pistoni sono concentrici ed
avanzando contemporaneamen-
te svolgono l'azione di pressatu-
ra (fig. 3); lo sgretolamento si
ottiene facendo avanzare un
solo pistone mentre l'altro indie-
treggia.

Il vantaggio notevole & quello di
ottenere una pressatura soffice, a
vantaggio della qualita del suc-
co, ma continua, quindi con
costi desercizio ridotti.

Per i vini bianchi e rosati Pera ha
ideato un contenitore di macera-
zione pellicolare con successiva
lieve pressatura. Elite, prodotta
nei modelli 70-100-200-320 ki, &
una vasca orizzontale cilindrica
con portella di scarico basale e
coclea per 'evacuazione auto-
matica delle vinacce (nei modelli
piu grandi coclea e portella sono
doppi).

Effettuato il caricamento del-
I'uva piti 0 meno intera dall’alto
si stabilisce il periodo di contat-
to terminato il quale si puo effet-
tuare lo sgrondo: una gabbia
posizionata sopra le coclee per-
mette il defluire del liquido a
seguito della pressione di una
membrana situata in alto e com-
pressa tramite aria (fig. 4). La
separazione del liquido & solo
parziale in quanto si lavora con
pressione molto bassa (0,1-0,3
bar).

La coclea € munita di motori-
duttore in quanto le vinacce da
trasportare sono ancora ricche di
mosto con rischi di elevata pro-
duzione di feccia.

La macchina, nella sua sempli-
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cita e facilita operativa, pud
veramente aiutare il tecnico in
una lavorazione finora piuttosto
laboriosa.

Molta attenzione é stata riserva-
ta a sistemi razionali per un ido-
neo trasporto dell'uva e del suo
convogliamento.

Numerosi espositori presentava-
no nastri rotanti e «tapis sans
fin» per evitare da subito «mal-
trattamenti» alle bacche influen-
ti sia sulla qualita che sulla buo-
na riuscita delle successive lavo-
razioni. Le macchine suddette
sono interamente in acciaio inox
e plastiche alimentari; nuove
soluzioni cercano di evitare
eccessivi contatti tra succo ed
aria e di renderne veloce ed effi-
cace la pulizia.

Tali accorgimenti interessano
non solo la movimentazione in
cantina ma anche i sistemi di
vasche autoscaricanti (fig. 5) uti-
lizzate per il conferimento e soli-
tamente funzionanti a coclea.
L'ausilio di coperchio a tenuta
completa il tentativo di portare
alla cantina bacche sane ed inte-
re. Gli spazi d'ingombro pero
sono a volte pih elevati e, se
questo pud essere un problema
per le attrezzature di cantina,
diventa un limite d'impiego per
le attrezzature destinate alla rac-
colta in campo in zone di collina
con pendenze elevate.

La praticita e fattore ormai indi-
spensabile per ridurre i tempi ed
i rischi di errore; buona dimo-
strazione sono i raccordi Flores,
adatti a tubazioni in plastiche
alimentari.

Si tratta di due parti identiche
trasformabili in maschio o fem-
mina tramite semplice rotazione
di una frazione di giro senza

Fig. 5- Vasca di raccolta/scarico uve (Vaucher-Beguet),

FEMMIHA MASCHIO

Fig. 6 - Posizionamento e attacco dei
raccordi Flores,

I'ausilio di chiavi. Avvicinando
le due parti (maschio e femmi-
na) I'attacco avviene effettuando
una rotazione breve (un ottavo
di giro) che determina la giuntu-
ra ad incastro (fig.6). La costru-
zione in acciaio inox e l'assenza
di filettature assicurano una
buona igiene, anche se il sistema
basa il funzionamento su caviti
e sagomature non sempre di
rapida pulizia.

Per quanto concerne l'imbotti-
gliamento, 'etichettatura ed il
confezionamento dei vini la pro-
duzione e indirizzata al perfe-
zionamento delle macchine e dei
meccanismi ormai gia ampia-
mente affermati (fig. 7).

Fig. 7 - Monoblocco di imbottiglia-
mento tradizionale (GAL.

Al monoblocco, modello base
per riempimento e tappatura,
vengono abbinati numerosi
«kit» accessori per lavaggio
esterno ed interno delle botti-
glie, riempimento in assenza di
aria tramite saturazione con gas.
Le etichettatrici trovano ormai
comuni accessori come stam-
panti e processori per avere una
grande ecletticita in una fase ove
le disposizioni di legge sono
varie, mutevoli e diverse nei
vari paesi.

Draltra parte il compito della
tecnologia € anche quello di con-
sentire l'impiego di macchine
valide per chi opera in realta
produttive meno vaste, ma di
elevato livello qualitativo.
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Fig. 8 - Un’etichettatrice rinnovata nella componen-
tistica per ridurne il costo (OMB).

Proprio in questo senso & indi-
rizzato lo storzo di molti pro-
duttori che hanno presentato
versioni economiche.

Ad esempio OMB, una delle
numerose aziende nazionali pre-
senti a Bordeaux, ha esposto una
etichettatrice autoadesiva da
1000 bottiglie ora (fig. 8), total-
mente rinnovata ed apposita-
mente progettata per fornire una
qualita di etichettatura impecca-
bile, assolutamente analoga a
quella fornita dai modelli di
maggiore capacita lavorativa,
ma con componenti pitt econo-
mici.

In pratica la ditta & riuscita a
ridurre il costo quasi del 25%,
fornendo una macchina estre-
mamente affidabile, solo un po
piu lenta rispetto al modello tra-
dizionale.

Inutile dire che il successo
riscosso e stato notevole e non
poteva essere altrimenti in una
congiuntura nella quale chi pro-
duce vino deve per forza rispar-
miare sui costi per mantenere

non solo la compe-
titivita, ma per of-
frire il proprio pro-
dotto a prezzi tali
da favorire i consu-
.

Questo intento de-
ve essere perseguito
anche dalle altre
aziende produttrici,
in particolare per le
macchine delle li-
nee di imbottiglia-
mento con le quali
molte cantine con
produzione di po-
che decine di mi-
gliaia di bottiglie
vorrebbero attrez-
Zarsi, ma si trovano a dover sce-
gliere macchine costosissime
(una linea completa con riempi-
trice isobarica pud costare da
110 a 150 milioni di lire) da
impiegare per pochissimi giorni
all’anno. In queste realta, peral-
tro molto vive ed interessanti
perché orientate ad una qualita
senza confronti, potrebbe essere
auspicabile la linea con produ-
zioni sulle 700-800, al massimo
1.000 bottiglie/ora, con costi ed
ingombri veramente contenuti.
Una serie di macchine con que-
ste caratteristiche potrebbe rilan-
ciare un mercato che ha i suoi
problemi, ma che vuole conti-
nuare a svolgere una importante
funzione trainante a livello di
immagine del nostro vino.

C’¢ pero una condizione impre-
scindibile che deve essere tenuta
ben presente dai costruttori: &
essenziale che la qualita del
lavoro sia ai massimi livelli, per-
ché spesso sono proprio queste
le macchine che devono confe-
zionare i vini migliori.
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