Come scegliere il filtro
per mosti e vini

Una rassegna completa ed aggiornata sui diversi tipi di filtri presenti sul mercato e sulla loro piu
corretta utilizzazione a seconda delle operazioni di cantina.

e moderne tecniche di lavo-

razione delle uve, orientate

alla meccanizzazione delle
varie operazioni, comportano
glevate produzioni di solidi so-
spesi,

Questi, nel contatto con il li-
quido, possono assorbire profumi
ed aromi e, contemporanea-
mente, cedere sostanze sgrade-
voli.

Fatte le debile eccezioni, sem-
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pre presenti in campo enologico,
in tutti gli altri casi ¢ opportuno
ridurre al minimo il contatto tra
ligquido e parti solide.

Questo si ottiene con le chian-
fiche spontanee, con quelle pro-
vocate tramite aggiunta di chia-
rificanti (metodo molio valido
dal punto di vista tecnico, ma tal-
volta lento), oppure con opera-
zioni meccaniche di centrifuga-
zione ¢/o filtrazione, | filtri adatt
allo scopo devono essere in grado
di operare velocemente ¢ di man-
tenere pit a lungo possibile laloro
capacitd filtrante. | pid impiegat
SON0:

1) sacchi olandesi tradizionali
o di tipo in campana chiusa. Ri-
sultano utilizzati ormai solo oc-
casionalmente da piccole
ariende, causa la notevole mano-
dopera assorbita per il lavaggio e
la rimessa in opera;

2) filtri pressa. Sono costituiti
da una serie di piastre separate da
tele di cotone o di fibre sintetiche
{fig. 1).

Per disporre di elevate capacita
filtranti sono state costruite mac-
chine enormi, con piastre grandi
(finoa 150 x 150 cm) e numerose
(fino a cento) (fig. 2). Si tratia di
strutture piultosto ingombrant

che richiedono tempi lunghi per
la pulizia e la rimessa in opera e,
pur essendo ancora molto usati,
tendono ad essere sostituiti dai
filtri rotativi sottovuolo;

3) filtri rotativi sottovuato. Peri
liguidi molto torbidi rappresen-
tano la soluzione pit recente, tec-
nicamenie molto  interessante
perché, contrariamente a tutti gli
altri filtri, mantengono costante la
portata fino al termine del ciclo,
in quanto le fecce separale ven-
gono gradualmente rimosse as-
sieme ad un sottile strato di fil-
trina.

tela (di cotone o
quale fascia fa im

in unico colletfore.

Fig. 1 - Filtro pressa tradizionals, aperto per mosirare
ia disposizione delle tele. Il liguido viene alimentata
dal foro centrale ﬁmaenm sulle plastre, atiraversa la
bre sintetiche tipo marakion) sulla
ita e scorre su canalicoli di
per deflulre dal rubinetti singoll o confluenti

Fig. 2 - Filtro pressa di grandi dimensioni (Diemme)

implegato per ia filtrazione deile fecce ottenute dalla
defecazions di mosti bianchi o per vinl @ mosti ricchi
di solidi sospesi.

Fig. 3 - Schema di filiro rotativo softovuoto (Vela). Nella (®
fase preparaloria il tamburo ructa immearse (n una
sospensione di acqua e coadiuvante di filtrazione,
mantenula in agitazione dal dosatore (6). La filtrina
viene depositata in strati successivi sul tamburo fino & g
formare un prepanelio di 5-8 cm di spessore. Inizia poi
la filtrazione: il liquido viene aspirato per la : -
dapressione interna del tamburo (1) @ convogliato nel
separatore de/ filtralo (2). Le fecce, deposiialesi sulla
superficie esterna del panello, vengona rimosse,
assieme ad un softile strato di filtrina, da un‘apposita
lama ad avanzamenta micrometrico. Terminato lo
sirato di coadiuvante, si riparte con un ciclo analogo.
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CAMPO D'IMPIEGO
DEI FILTRI FECCIA

- mosti bianchi appena
ottenuti dalla pressatura (5-
12% di solidi sospesi);

- fecee ottenute dalla de-
fecazione di mosti bianchi
(15-30% di solidi sospesi);

- fecce ottenute dal tra-
vaso di vini bianchi o rossi
(10-40% di solidi sospesi);

- mosti rossi termovinifi-
cati (8-15% di solidi sospesi);

= mosti in fase di fermen-
lazione.

CAMPO D'IMPIEGO
DEI FILTRI

AD ALLUVIONAGGIO
CONTINUO

~ Sgrossatura di mosti de-
fecati.

~ Mosti in fermentazione.

- Vini giovani.,

- Filtrazioni preliminari
prima di refrigerazioni, chia-
rifiche, rifermentazioni, trat-
tamenti con ferrocianuro o
con acido lartarico ricemico
(per asportare il calcio).

- Filtrazioni dopo gli in-
terventi sopra citati.

- Filtrazioni di brillanta-
tura_(pre-imbottigliamento)
su ¥ini secchi e dolci, bianchi
e rossi, giovani ¢ meno
giovani,

Fig. 4 - Filtro
rotativo soltovuoto
in funzione
(Padovan), con
particolare della
rimozione di fecce
@ filtrina.

Fig. § - Schema di
(1] tipf o fiftri

ad alluvionaggio
continuo.
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Fig. 6- Filtro a piastre con reti metalliche, adatio a canting piccole & medie

{Cadalpe)

Filtrazioni preliminari
di sgrossatura

Hanno lo scopo di trattenere la
maggior quantitd possibile di so-
Lidi sospesi, colloidi instabili, lie-
viti, batteri, tartrati ecc. per faci-
litare lo stoccaggio del prodotto, i
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successivi trattamenti di stabiliz-
zazione ¢ le lavorazioni finali pre-
imbottigliamento. Ogni  tratta-
mento di pulizia va ad asportare,
assieme alle impurezze, anche so-
stanze utili ed in particolar modo
colloidi stabili, sostanze aromati-
che ¢ profumi. E quindi oppor-

Fig. 7 - Filtro in campana chiusa cilindrica verticale con piastre orizzontall

(Della Tolfola).

tuno valutare di volta in volta l'ef-
fettiva necessitd della filtrazione,
tenendo conto anche dei costi
della stessa (coadiuvanti di filtra-
zione, energia elettrica, manodo-
pera, usura degli impianti, perdite
di prodotto, ecc.).

Anche la scelta del filtro pud

costituire una difficolta, in part-
colare per la vasta gamma di si-
stemni filtranti funzionanti con il
principio dell’alluvionaggio con-
tinuo (fg. 5

Il principale elemento di con-
fronto & ancora la superficie fil-
trante complessiva, ma non de-
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vono trascurarsi altri aspetii quali
i sistemi di scarico delle fecce e le
modalitd di pulizia dei setti fil-
tranti che devono puntare all’au-
tomatismo, senza creare troppi
problemi di depurazione delle ac-
que reflue. Le soluzioni miglion
sono quelle che prevedono lo sca-
rico «pastoson delle fecce, stac-
cate dagli elementi filtranti tra-
mile vibrazione, centrifugazione
o circolazione di aria in contro-
corrente (filtri a spire), seguito da
un lavaggio con poca acqua.

La filtrazione ad alluvionaggio
¢ la meno coslosa ma, per assicu-
rare i migliori risultati, richiede
molta esperienza per la scelta
della giusta granulometna della
filtrina, sia per la formazione del
prepancllo, sia per il successivo
alluvionaggio. Utilizzando coa-
diuvanti a granulometna fine, si
possono  ottenere  filtrazioni
strette (brillantanti), adatie allari-
finitura di vini sia bianchi che
rossi. Di solito pero si preferisce
affidare I"'ultima filtrazione a si-
stemi specifici che operano pre-
valentemnente «per profonditas.

Filtrazioni di rifinitura

Sonointerventi che interessano
i vini nella fase finale della loro
preparazione. Si tratta di filtra-
zioni che operano prevalente-
mente con meccanismo «di pro-
fonditis, allo scopo di trattenere -
prazie all’adsorbimenio anche
una buona parte delle particelle
pit piccole dei pori del filtro,

Gili strati filtranti sono quasi
sempre del tipo preformato a base

Fig. 8 - Schema di flltre a candela,
delto anche a spire (Comes-filirl). 1)
uscita filtrato oppure entrata ana o
acqua di lavaggio; 2) comando
elementi filtranti: 3) alemeant! fitranti
a spire; 4) entrata liquido da filtrare.

di cellulosa e filtrine (in passato la
cellulosa si pressava sul momento
in bobine che, dopo la filtrazione,
venivano sfatte, lavate e nunliz
zate). Si distinguono i seguenti
lipi di filtri:

1) a ecartoni (detti anche a
astrati preformatis). Sono i pio

Fig. 8- Costruzione di piastre verticall per filtro in campana chiusa cilindrica
verficale tipo Enoverta (Gianazza),
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CAMPO D’AZIONE
DELLE FILTRAZIONI
DI RIFINITURA

- Daopo il trattamento con
ferrocianuro allo scopo di
trattenere eventuali residui.

- Dopo refrigerazioni di
stabilizzazione per trattencre
i cristalli di tartrati che, per le
piccole dimensioni, non rie-
5CONO @ precipitare.

- Brillantanti pre-imbot-
tigliamento per vini bianchie
rossi secchi, o dolci da sotto-
porTe a pastorizzazione,

- Presterilizzanti per trat-
tencre la maggior parte dei
batteri e Ia totalitd o quasi dei
lieviti.

~ Sterilizzanti allo scopo
di impedire rifermentazione
su vini con residuo zucche-
rino.

CAMPO D'IMPIEGD
DELLE FILTRAZIONI
STERILIZZANTI

- Filtrazioni sterilizzanti
su mosti o vini da imbotti-
gliare come tali (bevande con
gquantitd minime o nulle di
alcol).

- Filtrazioni pre-imbotti-
gliamento con lobiettivo di
rimuovere totalmente i mi-

rorganismi ed assicurare ln
stabilitd biologica.

- Filtrazione stenlizzanti
su vini ammalati,

diffusi, potendo unire ai costi
contenutl d'impianto e di eserci-
zio anche 'ottimo risultato tec-
nico. Diverse Ditte produttrici,
operando a hvello mondiale,
hanno accumulato decenm a
esperienze, apportando man
mano modifiche migliorative,
Tra queste la struttura anisotropa
(fig. 10), la perfetta resistenza al
rilascio delle fibre nel permeato,
I"attivarione della cellulosa per
migliorarne la capacita di riten-
#ione, le mescole di questo mate-
riale con coadiuvanti minerali
(farine fossili e perliti), in sostitu-
rione dell’'amianto. Pud essere in-
leressante notare come quest'ul-
timo miglioramento sia stato at-
tuato da quasi tutte le Ditte pro-
duttrici diversi anni prima della
proibizione del minerale perico-
loso (prime realizzazioni nel 1974
da parte della Beco), a dimostra-
zione della sensibilitd verso la sa-
lute dei consumatori. Tra gli
aspetti meno positivi dei filtri a
cartoni con piasire a vista sono da
rilevare problemi di gocciola-
mento, di perdita dei gas e di in-
quinamento, oltre alla quasi im-
possibilita (almeno per i casi cor-
renti), di riutilizzare i cartoni.

2) a cartucce modulari (cilin-
driche, lenticolari, ecc.) con
grandi superfici attive. Gid noti
da diversi anni (imitano il funzio-
namento dei filtri a cellulosa di
inizio secolo), incontrano ora un
notevole iavore da parte degli uti-
lizzatori per i vantaggi della cam-
pana chiusa che evita gocciola-
menti, perdite di pressione ed in-
quinamenti.

Fig. 10 - Schema dalla struttura oi Uno stralo filtrante (Beco). Questa disposizione
delle fibre consente di oftimizzare la capacita di ritenzione e la portata.



I|.F.l'gr. 11 - Filtro a cartoni
mpiegabile per la brillantatura
dey vini, vermut e distilfati

Fig, 12 - Filtri a cartucce
modulari fanticolar con
edalBa?2m’
(Filtrox). Nel riguadro sezions
(Seitz) (fig. 12b).

Questi element filtranti pos-
s0no0 eéssere nutilizzati previo la-
vaggio prima con acqua fredda,
poi calda ed infine sanificati con
vapore e/o soluzioni sterilizzanti,

3) a cartvcce cilindriche a po-
rositi differenziata (pori grandi in
entrata e piccoli in uscita), Svol-
gono funzioni analoghe ai prece-
denti, con il vantaggio di una po-
rosita finale omogenea ¢ control-
lata. Lo strato filtrante viene rea-
lizzato in polipropilene puro o in
nylon (fig. 13).

Ultrafiltrazione

Per questo intervento, non an-
cora diffuso causa gli elevati costi,
di utilizzano membrane con poro-
sitd di millesimi di millesimi di
millimetro, circa mille volte infe-
riori di quelle impiegate nella mi-
crofiltrazione, I flusso deve essere
forzatamente di tipo tangenziale
per evitare 'intasamento del setto
filtrante. Con lo stesso principio
opera la filtrazione per osmosi in-
versa, finalizzata alla separazione
dei costituenti in soluzione, sfrut-
tando la diversa dimensione mo-
lecolare, come ad esempio avviene

nella concentrazione degli zuc-
cheri oftenuta con questo princi-
pio.

Filtrazioni sterilizzanti

Il problema della rifermenta-
zione dei vini dolei (moscati, Pro-

Fig. 13 - Ultrafiltrazione.

SCCCO, CCC.) In passalo veniva ri-
solto con difficoltd perché i si-
stemi filtranti disponibili, pur as-
sicurando una buona ritenzione,
non consentivano la sterilizza-
Zione garantila, causa la porosita
variabile, largamente influenzata

anche dalla pressione, Questonon
deve far dimenticare le valide sta-
bilizzazioni biologiche ottenute (e
ottenibili) con i cartoni tipo EK ed
EKS (Seitz) o similari. Dagli anni
1950, con la diffusione del me-
todo Charmat, si & praticato
spesso 'imbottigliamento sterile
a freddo, contrastato solo in parte
dalla pastorizzazione,

Ancora oggi la filtrazione di
profonditd conserva tutta la sua
importanza essendole affidato il
compito di rimuovere la stra-
grande maggoranza dei contami-
nanti. 51 sentiva perd la necessita
di un dispositivo finale di sicu-
rezza a porositd uniforme e garan-
lita, in grado di assicurare la ri-
tenzione di tutte le particelle fino
ad un determinato diametro.

Cirazie anche a nuovi polimeri
sempre pia affidabili ed alle mo-
derne tecnologie di lavorazione, é
stato possibile la realizzazione di
filtiri a membrana caratterizzati
da un meccanismo di ritenzione
prevalentemente «di superficien
con dimensioni dei pori variabili
da 0,2 a 0,65 pm. Viene cosi as-
sicurala la totale asportazione di
tuttii contaminanti e quindi I'im-
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bottigliamento sterile, sempreché
gli impiant di filtrazione, le tu-
bazioni ed i dispositivi di riempi-
mento Vengano preventivamente
sterilizzati con tratlamenti speci-
fici (vapore, soluziomi di acido
iperacetico, di anidride solforosa,
ecc.).

Le membrane, solitamente
maolto sottili (0,1-0.4 mm), all’ap-

Fig. 14 - Filtro multistrato
(Profile) con porositd
decrescente verso
l'imterng dove termina
CON UNa seziona a pori
indeformabill gi
dimensioni mmﬂa
quindi con potere
ritanziona go\lum (Pali).

Fig. 15 & 16 - Strutlura
completa e particolare
cartuccia per
microfiltrazioni,

paren#a costituite da un film con-
tinuo, possono in realtd essere
realizzate con procedure diverse:

1) microporose, Sono ottenute
da macromolecole di acetato e ni-
trato di cellulosa, polimerizzate
in presenza di solventi che deter-
minano la formazione di porositd
regolari delle dimensioni deside-
rate (frazioni di pm). Sono le piu

L B B R e b e b

usate perche, oltre all’azione wdi
superficien, svolgono una non tra-
scurabile azione «di profonditds;

2) nucleopore. Vengono pro-
dotte forando con apposite radia-
zioni, un sottile film di policarbo-
nati. Presentano quasi essenzial-
mente azione «di superficies;

3) microfibrose. Sono realiz-
zate stratificando delle fibrille di

16

polimeri plastici (polipropilene,
nylon, ecc.) o di fibra di vetro.

Contrariamente ai  precedenti,
non consentono una  porosita
controllata percid vengono usate
prevalentemente per la produ-
zione di filtn brillantaton o pre-
filtri da impicgare prima delle
membrane.
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