Caratteri Viticoli

Attitudini Enologiche

Clone Resistenza Note
Vidori . . L ol
igoria | Produzione |Fertilitd Per. Oid] Bot. Alcol | Acidita | Corpo | Attitudine
ioti - ottima r . .
_Vrgll}rgs(il))lgggo e ?' ‘- 5 137 4+ sostenuta | g e - H profumi complessi
VCR7 (biotipo |, 8 i ot 1,41 alcolico |acidulo | strutturato | migliora l'uvaggio
Taurasi) 1994 e 1 T+ 9 99
ioti ] ottima o . - .
'Vl'gl?r;sai)(?;ggpo &% f’,;""‘- ‘ ‘- 5 1,51 ++ sostenuta | o e - “ invecchiamento minimo 2 anni
_Vrgllllrggi )(l]);(;tgipo &% ‘? ' ' 1150 4+ buona | strutturato| H profumi delicati
VCR 103 (biotipo |s* = o ottima = |adatto alla coltivazione in fon-
Taurasi) z(oos " e%% ‘1‘ p| H+ SOstentt2 | ruttura H dovalle
'Vl'gllllr;gi? 2((';(:(5’"1’0 %% ‘1- ' ‘ 5 142 14+ sostenuta | strutturato| “
_Vrgllllr;gi? Z(gg(snipo %% ‘? ‘ ‘- | 144 +4| + sostenuta | strutturato “ grappolo di piccola taglia
ioti ottima o
¥§l'}r;;i]) Z(g;gtlpo kg ‘1 ‘ 140 Ht SOSteNUTa | giryttura “ grappolo poco compatto
#Xu?gs(il))ir;gso - ‘1 ‘ | 142 acidulo | strutturato| “ intenso profilo aromatico
%Xu?gs(il))irg‘gigo P ‘? ' ' 1 140 strutturato| “ complesso profilo aromatico
.‘?Xu?gs(it;if;;go a ﬁ ‘1 ‘ 123 robusto m ottimo dopo 3 anni
wlyzlivggAcT e a‘? ‘ ' 1,21 fresco | strutturato| “
\U/\r‘/"wivzlggAcTB woGH " ' ' 147 fresco | strutturato “

In generalei clonisi caratterizzano per bassa produttivita e vigoria contenuta eccetto VCR 106 e VCR 109 che si distinguono per grappoli piti grandi e maggiore ve-|
getazione

VCR 11 1997 il " ‘ ' . 151 - ?’(l:l?:tara “ due anni dinvecchiamento
VCR 141997 a ﬁ ﬁ ‘? ' ' . 1,51 - fresco robusto H esige ambienti e terreni caldi
LE el R\ A A il

WIS 55 yyy. —r

'S(:rurggelgg; (b. AT i f f '! 1,29 -t buona |leggero y

VCR 21 1994 ﬁﬁﬁ i f * @ 108 + | + |44/ alcolico ?actiﬁli;édu- ?tl:gptira I adatto per vini frizzanti

AL 7T 1976 ﬁfg ﬁﬁ " f f i 087 | 4 | 4 | -- |alcolico |buona |fine - I adatto per vini amabili

AL 14T 1976 ’.’.ﬁ f;'ﬁ " f f # 091 | 4 | 4 | 4- |alcolico | buona ?tl:thara - I si presta all'appassimento
AL17T 1977 &a ﬁ " f ‘ 117 + |alcolico | buona Etl:t?tr;ara v 1

Albarola

CVT 3 2002 whE " f f ¢ 153 ‘ moderata ‘ ’ da uvaggio

LEG EN DA xxxx Il numero in blu accanto al nome del clone si riferisce all'anno di omologazione
VIGORIA: LT bevan 5 Buona % Media i sarsa

PRODUZIONE: 1 ' ' ' Elevata

TAGLIA GRAPPOLO:

Grande

7 Medio

" ' ' Buona

i Piccolo

ATTITUDINI ENOLOGICHE: “ Adatto allinvecchiamento

,‘ Media

Resistenza (alle malattie) Per. = peronospora; Oid. = oidio; Bot. = botrite

= Di pronta beva

‘ S

carsa

I Per spumantizzazione



+Caratteri Viticoli

Vigoria

Aleatico n.

Produzione |Fertilitd

Resistenza

Alcol

Acidita

Attitudini Enoloriche
A

Corpo | Attitudine

Note

in purezza e come passito dol-

Ancellotta n.
FEDIT 18 CSG 1969 - vino da taglio per colorazione
Rauscedo 2 1969 strutturato “ apporta all'uvaggio profumi
Ansonica b.
Arneis b.
CVT CN 15 1987 ﬁa ‘ ‘ i 5 133 | 4 + |alcolico | moderata Etl:ﬁt:ﬂra ﬂ Y
. buona T
CVT CN 19 1987 ag"a i ‘ f @ 125 | 4 + |alcolico | moderata struttura H Y
CVTCN321087 | Tyl ' ‘ i “ 125 |+4| - |+-|alcolico | moderata | strutturato ﬂ Y
VCR 1 2000 aa ‘ i 143 |44 +4+ fresco | strutturato| “ Y
VCR 2 2000 ; - ‘ ‘ 156 |44 ++ sostenuta | strutturato “ Y7 si presta alla spumantizzazione
VCR 4 2002 e sostenuta ?ttrtlijrgﬁra ﬁ 1Y si presta alla spumantizzazione
fresco ‘ ‘ ’ si presta all'uvaggio
fresco strutturato . Is,iusgzs;iaoall’appassimento eal
alcolico | fresco strutturato ’ da uvaggio
buona
CVT 20 1994 struttura ¥
BRA-AL-34 1988 moderata v
Rauscedo 5 sel. | = : siprestaad uvaggiconbordolesi
Ferrari 1969 i " ' I 1.28 strtturato “ " | ealtri vini italiani
.y - buonoin purezza;agliuvaggidal
VCR 8 2003 L L ' ' ' 5 ++ strutturato “ ™ | colore e struttura
- adatto ad un invecchiamento
VCR 11 2003 &% ¥y -« ++ 8 - [ redo
ottima - dadestinareadinvecchiamento
VCR 19 2003 &% " ' T 143 ++ struttura “ prolungato
1SV 2 2003 E) ' ' ' o 43 + strutturato “
- . adatto a vini giovani o di medio
ISV 117 2003 Ll ' ‘ ' _. 147 “ ” | invecchiamento
ISV-F-V 5 1990 %% ' ' ' 19| 4 + :;J::tctiﬁg(e “ medio-lungo invecchiamento
ISV-F-V 6 1990 *%% ' ‘ ' oS3 R modesta ’ adattoad uvaggioconbordolesi
TEA 4 2005 i ' ‘ ' 153 | + gsetrl;itr;- “ apporta struttura agli uvaggi




Barbera n.

da giovane, buono per vini friz-

1,22 - acidulo | strutturato I Zanti

Rauscedo 4 1969

VCR 19

VCR 101 %
VCR 433 %

1,59 + strutturato damedio-lungoinvecchiamento

1,55 +

1,58 + acidulo | strutturato

"‘ ' G
MI-B-7 - ﬁﬁﬂl“ ‘ ‘ 5 1,95 acidulo | strutturato

L)
]
L)
MI-B-12 1976 ﬁﬁrﬁﬁh‘ ‘!‘ 195
MI-B-34 1976 e ‘?‘ ¥ 5‘ 2,00 acidulo £
17-BA 1990 i “ ‘ ‘ ... 185 alcolico Zosstgel;}reta strutturato
TR TI R meda
PC:BA-26 1979 ‘ﬁa W “ ‘ L Rl alcolico struturato) (]
&
&
[ ]

adatto all'uvaggio

adatto all'uvaggio

aggiunge struttura all'uvaggio

si presta all'uvaggio

aggiunge colore e struttura al-
l'uvaggio

AT 84 1980 ‘ﬁﬁ “‘ ‘ B 133 + |alcolico | contenuta| strutturato

CVT AL 115 1350 ‘ﬁﬁ-a "‘ - 12 molto ah pronun-

CVT AT 171 1990 ‘ﬁlﬁlﬁ "" '.". 132 4 |alcolico | moderata| strutturato|

CVT AT 424 199 ‘ﬁﬁﬁ “‘ ‘- L LT:)(I)ilctg al{ (o stenuta) strutturato ;ingresta allaffinamento in le-
CVT 83 2001 ‘ﬁﬁl i ‘T ‘ ‘ ﬂ 140 sostenuta| strutturato| ?gggmﬁz nonostante [acidita

BA-AL-128 1988 ‘ﬁ % " ' ' .| 180 4 |alcolico strutturato]|
BA-AL-132 1988 ‘ﬁ i “ ‘ ' W 180 sostenuta | strutturato|
i A & PG + sostenuta suturtol (] | mdior of vvagai aggungen:

Le produttivita contenute ma costanti nel tempo e le ottime attitudini enologiche fanno dell’AT 84 il clone piti diffuso tuttoggi

FEDIT 3 CSG 1969

Cabernet Franc n.

strutturato| si presta al taglio coi bordolesi

VCR 10 1992 i '11, 097 | 4| +
FEDIT 4 CSG 1969 ‘ﬁ&ﬁ- ""r 106

+
+

ISV-F-V 4 1990 ‘ﬁ&ﬁ- "1‘ ol ]+ sufficiente
+
+

dainvecchiamentoancheinbar-
rique
nonsiprestaadinvecchiamento|
ed uvaggi

alcolico strutturato|

media Corposo breve invecchiamento

ISVsavardo7l%9‘ﬁﬁﬁl "1'0 129
ISV savardo 8 199 ‘ﬁ&ﬁ "1'1; 129
BSC 1199 \ﬁﬂfﬁ\’ﬂ't;. 190 | - | 4] - [alcolico robusto
BS-C 2 199 ‘ﬁﬁﬁﬁ""lrl 155 | - - acidulo | strutturato

TEA 1 2005 ‘ﬁ& ‘*‘ 133 | 4 + |alcolico Z"ssttael!}.”f strutturato)

dainvecchiamentoancheinbar-|

strutturato rique

| portaagliuvaggisaporeerbaceo|

all'uvaggio porta profumo, co-

( lore e struttura

TEA 2 2005 ‘ﬁ-& Y o 10
TEA 3 2005 ‘5& Y | 142

et

et

&1}




Caratteri Viticoli Attitudini Enologiche
Clone Vigoria | Produzione |Fertilita) P:fg;;";; Alcol | Acidita | Corpo | Attitudine g
Nero n.
Rauscedo 6 1969 a%ﬁ 1, ' ' 096 | .. ?Ioi:: da uvaggio; aggiunge co-|
VCR 10 2003 iy ‘q‘ ' 1,48 strutturato gfo‘f‘ll’ﬁgim aggiunge colore ¢
CAN-N-6 1978 HE a‘* ' ' 143 |+ + bassa  |strutturato| - ?lIJI’muzaggio porta colore e pro-
Nipozzano 8 1976 |iin s i ‘1‘ * 048 | - alcolico strutturato| - g%ma'me”‘eimpiegami”“"ag'
Mugello 30 1950 [f Ein i ‘1‘ “ " 1,05 alcolico strutturato|
FEDIT 23 CH 1900 | e i i ‘1 ‘ ‘- " 1,06 alcolico . g:lljlr“lgg%ﬁ) ?32] i(l)SeaggI[g\r/T?;e ag
FEDIT 24 CH 1900 |iin e i ‘, ‘ 1,10 alcolico T g?;\?:_g: negli uvaggi col San-
FEDIT 25 CH 1990 aaa ‘ ‘ ‘. ® 130 alcolico T ;25;%: negli uvaggi col San-|
VCR3 Pt ‘ ‘ 1,05 + stabile | leggero H Y Sﬁ]aitéiosat\rllijrt\i:;vellieuvaggicon
VCR 23 2005 A ‘, ‘ 146
CAPVS 11994 |l aah ‘ 098 morbido y
CAPVS21994  |Eeisil a‘, ' 1,03 alcolico morbido Y
CAP VS 5 1991 wipie a‘, ' 098 moderata morbido Y
CFC 131993 &% aa‘? ' o 163 + sttt 33:33 sia a vini novelli che
115vicAPe (T ‘? L4 LR stutureto (] - sipresta a vininovell e breviin-
ISV-C.VI 3 EA ‘1 ‘ ‘- 7 138 - | moderatal morbido Y adatto a vini novelli
ISV-C.VI 17 O yyYy | s ;
en
kst G655y Y Yo O e | e
VCR 22 2001 e ‘? ' 1,44 ++ ?uer:tztrut- H Y medio invecchiamento
VCR700200 (S ‘1' o 13 - sttturato () - medio invecchizmento; in pu
amae 4% [§§Y @ s [ - | ogesiareadinveccament
ISV-F-V 5 2003 EA ‘1- ' ' . 137 - contenutal strutturato H Y invecchiamento breve
ERSA FVG 320 2003 | £ a‘, ' | 107 strutturato| H Y medio-lungo invecchiamento
ERSA FVG 321 P ‘1- ' ' 5 137 strutturato H medio invecchiamento
ERSA FVG 322 Py ‘, ' 125 H 4 medio-lungo invecchiamento
RARGIE GGG B 119 stutuato) (] | 200 uvaogica strutura  pers
(o)
Geom (o (YN 4] b | s [T




Caratteri Viticoli

Attitudini Enologiche

i Note
Clone Vigoria | Produzione |Fertilita P:ragit;";; Alcol | Acidita | Corpo | Attitudine
Catarrato Bianco Comune b
€S 1 1087 fp a ;\' ‘ ‘ f . 164 [+ |4+ sostenuta I [sTi]ﬁ{esta alla produzione di ver-
VCR 7 2005 EY ‘ ‘ f . 133 4+ medio L di pronta beva
VCR 8 2005 %% §99. 3| |+|+ i
Chardonnay b.
SMA 108 1990 ﬁ 'ﬁ ‘ ‘ | 160 + |alcolico | buona ?\.lerr;tsotm- - I apportacomplessitaall'uvaggio
Fr Y . .| esigeambientieterrenicaldi;in-|
SMA 123 1978 o e * ﬁ ’ T 158 - buona "] |teressantinote fruttate
SMA 127 1990 ﬁ ﬁ i i - 142 - discreta | strutturato - adatto a produrre vini tranquilli
SMA 130 1978 i ‘ i f | 149 ottima 1 versatile
ISMA 105 2002 aaﬁ ‘ f * | 161 + buona |strutturato| - I apportacomplessitaall'uvaggio
b a r buona |
Rauscedo 8102 [ &ls| i & 4 !l 103 | 4|+ + struttora | 7
buona
VCR 4 1995 i ‘ f i d 105 | 4|+ | + searsa | struttura ¥
VCR 6 2003 Eo% ffi" 144 4+ + r{
VCR 10 1995 a ."’" a ‘ ‘ 128 |4+ 4|+ buona | morbido ’ 1 adatto come base spumante
VCR 11 2003 Pt ' i 139 |+ 4|+ sostenuta ?\;ra strut- I ;ﬁgtto ad invecchiamentoin le-|
STWA95350 199 (Gl (B ¥ . 170 stuturato (i - ¢
Fr Y .| apportaall'uvaggiocomplessita
STWA95-355 1006 |l | § 1,58 stutturtol - 7 | aromatica
U.S. PI Fl Pec. & o g : 7 | necessita di un breve invecchia-|
21 1987 i * ' ‘ . 151 - | aleolico “ mento
" all'uvaggio con Sangiovese ag-
CL 8 CAB 1976 . 167 - strutturato “ " | giunge profumi
VCR 1 1999 sostenuta | struttura “ - | invecchiamento di 1-2 anni
Calabres
e conl'appassimentosiottieneun
AM 28 1987 strutturato “ _ | vino liquoroso
n all'uvaggio apporta profumo,
QTATI7I “ " | colore e struttura
Canino b. (RSM)
o buono in purezza; all'uvaggio
Cargarello b. (RSM)
sostenuta

ANNOTAZIONI




