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L’uva da tavola

Mario Colapietra

a produzione mondiale di uva da tavola & di

eirea 90 milioni di quintali, [ questo quan-

titativo cirea 80 miliond sono consumati allo
stato fresco ¢ 10 milioni wilizzat per |estrazione di
succhi d'uva e per la preparazione di prodotti per 1'in-
dustria dolciaria (tra cui le uve secche che rappreseota-
no la maggiore ulilizes-

tativi. Inoltre, nelle zone vocate alla coltivazione dell u-
va da tavola la manodopera ha raggiunte un'elevatissi-
ma specializzazione in grado di recepire le innovaziom
del settore, Le regioni maggiormente interessate alla
coltivarione dell’uva da tavola sono Puglia, Sicilia,
Abruzzo, la zona ionica della provincia di Matera (in

particolare Metaponto)

cione), L'Talia detiene Principali regioni produttrici di nva da tavelatin 000 q) Lazio.

il primato assoluto della
produzione  mondiale 1y
con umna progdusione me- 2,
dia annua di cirea 15
miliwoni  di  quintali.
Seguono |a Turchia con
8.8 milioni di quimali, il
Cile con 7.5 milioni di
quintali, Buoni produi-
tori di uva da tavola sono anche la Spagna, il Brasile, la
Grecig e il Giappone.

Tl Cile ¢ il Paese che, neghi ultimi anni, ha fatlo re-
gistrare il pil alto tasso di crescita triplicando la propria
produzione media con un incrementa, nel periodo 1992-
96 rispetio al 1976-80, di 5.9 milioni di quintali (330%),
Non indifferenti sono stati gl increments della produ-
zione media di alin Pacsi exteacuroped, quali gli LISA
con una variazione positiva dell 85%, i1 Sud Adrica che
b quasi triplicato la sua produzione media con una ere-
scita del 185%, 1" Algeria con il 155,%, il Marocco con
il 101% e 1" Australia con il 92%. E' da nilevare che tut-
ti questi Paesi (ad eccezione del Cile) hanno indirizza-
o questi incrementi al consuma interno, destinando mi-
nimi quantitativi all'esportazione. Fra i Paesi che han-
no fortemente ridatto la produzione vi sono la Bulgaria
e la Franciz. Per quanto riguarda la produzions europe:
di wva da tavola, 1 ltalia possiede 1'egemonia produttiva
contribuendo con il 44,6% alla produzione totale del
Continente. Segue a notevole distanza la Spagna con 3.8
milioni di quintali (1'11,5% del wtale), 1l teran Pacse
produttore & la Grecta con 2,7 milioni di quintali (8.4% ).
Ridotti quantitativi vengono prodotti dal Portogallo,
dalla Romania ¢ dulla Francia. La Grecia non ha anco-
ra un elevato potenziale procluttive e, soprattutto, non &
in gradu di associare una innovazione varietale ¢ quali-
tativa della propria produzione ad una
organizzazione commerciale tale da as-
sicurare serviel, qualits e dimensioni di
offerta richiesti dalla moderna distribu-
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una organizzazione commerciale ma
impeznata a soddisfare le richieste del-
la moderna diswibuzione in fatto di ser- dasin

ClOnmerc

La Puglia & la maggiore

i produttrice con oltre 10 mi-
B un lioni di quintali, sepuita dal-
W e la Sicilia con circa 3 milio-
N mi di guintali ¢ dall’ Abruzzo

con una produzione di un
H eusicam

ety milione di quintali. L'uva
£ da tavola italiuna viene in-

viata in totto il mondo, La
quantith esportata & di 5,5 milioni di quintali aventi un
valore di circa 800 miliardi di lire. La Germania, con ol-
tre 2.000.000 di quintali di uva importata, dmane il no-
stro maggione sequirente, La Francia & al secondo po-
sto, con cirea 1ODOO00 di guintali, mentre Belgio e
Olanda importano 250-300,000 quintali. Per quanto n-
guarda I'esportazione nei Paesi dell’Europa dell’Est, La
Polonia con eirca 250.000 q di uva nmane 11 maggior
importatore. L'intraprendenza degli operatori commer-
ciuli ha consentito di far arcivare "uva snche negli USA
{cirea 10.000 u), Hong Kong e Argentina. Le cullivar
esportate sono numerose ma il 60% dell'intero export &
rapprescntato dalla ¢v “Ttalia”, che rimane la pidl richie-
sta e la pid affidabile. Polendola coprire con plastica per
anticipare ¢ ritardare la maturazione, la commercializ-
zazione & la pii lunga, in quanto avviene dalla fine del-
la prima decade di agosto a dicembre. La “Victoria” sta
riscuotendo il favore dei consumatori e fing alla meti
di ugosto & Ta pid richiesta. Le altre cultivar commer-
clalizzate sono “Matilde”, “Regina dei Vigneti™,
“Cardinal™, “M, Palieri”, “Sugraone”, “Centennial”,
“Big Perlon”, “Regina b", ecc.

Per il futuro si prevede una graduale sostituzione
delle varieth con semi con quelle apirene, poiché queste
rispondono alle nchieste qualitative dei mercat nord-
curoped, che sempre di pin nchicdono uva priva di vi-

Le.piill interess
: ; 2 : coltivardi uva ¢
gione, La Spagna, inveee, dispone di da tavola

vizi ¢ di packaging, ma soprattutto di  SEECITETTE] Secdloss,

una politica di marca. La produzions
ituliana di uva da tavola interessa poche
regioni. Ad una iniziale diffusione an
che pell'lalia setentrionale & sepuila
la meridionalizzazione della coltur, in
quanto si & potuto accertare che soltan-
1o al sud vi sono le miglion condizioni
pedoclimariche necessanie per ollenere
produzioni con elevati standard quali-
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. naccioli, Negli ultimi anni, s1 & notato che
il gusto dei consumatori, all’interno come
all’estero, tende ad uniformarsi, Ovunque
si preferiscono grappoli di media grandes-
ait, con acint ben sviluppati, a polpa croc
cante, con buceia soltile, sapore dolce ¢ co-
loriti, possibilmente senza la presenza di
vinaceioli (uve apirene). Nel Nord-Europa
in passato si dava pit importanza allo svi-
luppo degli acini che alla colorazione degli
stessl, ma da un po’ di anni anche su quei
mercat! il gusto ded consumatori si va affi-
nando, preferendo uve mature di colon
giallo. Prevale un orientamento per le uve
hianche, ma vengono apprezzati anche li-
mitali quantitativi di uve nere (possibil
menie apirens),

Il viticoltore nello scegliere la cultivar
deve avere pid chiari gli obiettivi produti-
vi e qualitativi che vuole ottenere ¢ la de-
stinazione commerciale del prodotio.

Precocita

Se si intende precocizzare lu produzio-
ne, il vigneto deve cssere copenta con filim
di plastica alla fine di febbraio ed utilizza-
re cultivar che rispondano positivamente
alle tecniche di forzatura

Il viticoltore che R questa scelta deve
ACCEIfARe rese per ceppo pitl basse rispetto
alla coltivazione  scoperta (Con un carico
produttivo pil basso lu pianta accelera il
processo di maturazione) perd polri conta-
re su prezzi pid elevati.

Le coltivar da nnilizzare per questa G-
naliti produltiva sono: Vietorin, Bluck
Mugic, Centennial, Big Perlon, Sugraone,
sublima, Michele Palieri ¢ Matilde.

Senza coperiure

[l viticoltore imposta la conduzione del
vigneto senza aleuna forzatura dei fattor
climatici (temperatura, umiditi ecc,) aspet
tanda il periodo di maturazione naturale
dell'uva. In genere riesce ad oltenere ele-
Vale rese pereftaro ¢ uva con elevalo con-
tenuto di zucchero. In wali produsioni ven-
gona espresse al meglio le caraneristiche

preganaolettiche
delle uve. Tulle le
cultivar si presta-
na bene o guesla
tecniva.

Ritardo della
raccolta

Con opportu
ne tecniche agro-
nomiche {in par-
ticolare con la
concimazione
arotata, irriga-
#ione ¢ il portin-
nesio) si tende ad
allungare lu fuse vegerariva della pianta a
scapito di guella produniva in modo da r-
tardare la raccolta. E' la scelta pit impe-
enativa e rischiosa, in quanta occorre porre
molta attenzione per la difesa antiparassita-
rid. In genere la co-
pertura del vigneto
con plastica eseguita
ad agosto coincide
con plogge intense,
che rendono ['am-
bienic umido & adat-
to allo sviluppo del-
le muffe. Le cultivar
che meglio si presta-
no per lo raccolia
lardivi sono Italia e
Red Globe,

Scelte varictali

Di seguito si ri-
portano le principali
caratteristiche delle variets

“Black Magic” - Nera con semi. Ha
una buona precociti ¢ pezzatura del grap

polo (circa 600 g). Becche di colore nera,
di forma elissoidale, piuttosto allungate,
dal gusto neulro, con peso superiore ai 6 L.
Il contenuto di zuccheri alla fine di giugno
e di 13,2% e di 15.4% alla metd di Tuglio.

“Italia™ - Bianca con semi. E' la variet)
pit diffusa ¢ preferita in o il mondo.
Cultivar con eccellenti caratleristiche,
Grappolo grande, del peso medio di cirea
800 g, di colore giallo. Si conserva hene
sulla pianta con copertura con film di pla-
stica e la sua commercializzazione uvviene
all'mizio della seconda decade di agosto fi
o 4 dicembre.

*“Victoria™ - Rianca con semi. Vitigno
con epoca di maturazione nella seconda de-
cade di ugosto. Coperta con plastica, si & di-
mostrata i le cultivar con semi pinl preco-
cl, & con elevate caratteristiche qualitative
del grappola e defle bacche; anche elevata
la capacith di accumnlare di zuccheri,
*Victoria” sta sostituendo le alire varierd
con semi fino ad ora commercializzate nel-
la prima decade di luglio,

“Red Globe™ - Nera con semi. Cultivar
con semi, con epoca i matorazione da set-

Periodi di commercinlizeuzione dell’nva da tavola
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tembre alla fine di dicembre. Grappolo
molto sviluppato, mediamente compaito,

“M. Palieri” - Nera con semi. Ha
grappolo grande. E' una varieth che si pre-
sta bene alla copertura con filin di plastica
anticipando [a maturazione. Ha wrovato ot-
tima accogliensa in aleuni mercati, ma non
5¢ ne consiglia una ulleriore: consistente
diffusione.

“Centennial™ - Bianca scnza semi,
Matura nella seconda decade di agosto. Ha
grappolo cilindro-conico, mediamente
spargolo, peso di cirea 500 g. Da prove
svolte su “Centennial” in coltura protetta
con film plastico si & ollenuto un anticipo
di maturazione di circa 40 giorni (rispetto
al vigneto scoperto) ed & stata raceolta nel-
la prima decade i luglio, con il 14% di
Zuccheri.

“Sublima™ - Bianca senza semi.
Cultivar apirena di notevole interesse per La
precocitd di maturazione e la buong
conformazione del prappolo, mediamente
compatto, con peso medio di 800g.

"Sugraone” - Bianca senza semi,
Possiede le migliori caraitenstiche tra le
varietd senza semi: molto précoce, grappo-
I conico, mediamente compatte, acino
ovordale, medio-grande, di colore gialln,
polpa croccante, qualith organoleltiche ec
cellenti. Risponde bene, anticipando la ma-
turazione, alle teeniche di copertura con
film plastico. In coltura protetia ha note-
volmente aumentato la fertilith e le produ-
zioni,

“Big Perlon™ - Nera senza semi.
Cultivar apirena con epoca di maturazione
nella seconda decade di agosio, rmappolo
grande del peso medio di 900 g. Molto pro-
duttiva e fertile. In coltura protetta con film
plastico anticipa di un mese la maturazio-
ne rispetto alla produzione ottenuta senza
copertura. Tra le varieth apirene & quella
che in questo momento di le maggiorn ga-
ranzie di affidamento, in quanto possiede
elevata produzione, & apirena, miglicra le
caratteristiche del grappolo e delle hacche
con incisione anulare, potatura e pettinatu-
rual grappolo, wtilizzo di acido gibberelli-
co.

Trale altre varicti che hanno una bun-
na diffusione sono da ricordare “Regina
b.", “Cardinal n.” “Matilde b, “Alfonso
Lavallée n.", “Regina dei Vigneti b,
“Primus b ece. 1 guantitativo prodotio
per queste varicls & sufficients a soddisfa-
re alcuni mercati interni di uva da tavola ¢
non i consiglia una lore ulteriore diffu-
sione, anzi si prevede una loro sostituzio-
e con e varietd deseritle e ritenute piil in-
teressanti ¢ pradite dai mercati.
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I palo di ferro Palvigna & leggero e poco ins
gombrante, si wdally anche ai terreni diffieili, fa-
cilita la meccanizenzione del vipneto, gun ine
dquin, & completamente neielabile ¢ presenty un
valone di recupern i fine ciclo, Sono disponibili
forme u'l' e L. in qualsiasi misurs, nei tipi fres-
2, Cor-ten A o zincito o coldo (Metalpoi)

Produzione di pali di cementa vibrati e particolare de-
uli stessi dave si notuno i farl che agevoluno | applica-
e degli accessori (Cassi Manufarti Cementa),

Tendifile “Imarisio” in lega di alluminio, resistente alle sollecitazion Imeecanis
chie e ully commosione. Tl modello picealo pub venire impiegato s qualsiasi [l
fina ad un'dismetro di 3.4 mm, quello grande su il fino 8 6.4 mm (Ferro A,
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